DESENVOLVIMENTO DE FORMULACAO DE GELATINA SABOR
PIMENTA

Vinicius Zimmermann Simdes da Costa, bolsista do Programa de Educacao Tutorial
— PET — Engenharia de Alimentos
Alessandro de Oliveira Rios, professor orientador

o=
Lab Compostos Bioativos I C I a

FRLE

Infroducao Resultados e Discussao

Atualmente as pimentas sdo amplamente valorizadas na culindria e na industria  Andlise Sensorial

de alimentos. Entretanto, apos a colheita, reacdes quimicas e fisicas podem
. . . . uantidade de saborizante de pimenta: 78%, 84% e 100
ocorrer, influenciando na qualidade e aumentando a vulnerabilidade aos Q P %o, 847 %

microrganismos deteriorantes, diminuindo assim a vida Util do produto.

APARENCIA

A desidratacdo térmica pode ser utilizada na conservacdo das pimentas para

aumentar a sua vida Util. Além disso, o produto desidratado pode ser utilizado em ASPECTOS cOR
outros alimentos, como na formulacdo de uma gelatina de sabor pimenta GLOBAIS
agregando compostos benéficos a saude.
. 5 —84% —100% —78%
Objetivo
Realizar a secagem térmica de pimentas do género Capsicum chinense e
desenvolver uma formulagdo de gelatina sabor pimenta. SABOR ODOR
Metodologia
Formulacoes: e
1° Formulacéo
Composto Quantidade (gramas) Baixo teor de sacarose A amostra 78% apresentou diferencas perceptiveis das demais amostras nos quesitos
Colageno 23 Alto teor de saborizante odor, sabor e aspectos globais.
Sacarose 6,5 de pimenta da Jamaica
[ Saborizante de Pimenta da Jamaica [ 1,1 Coloragdo muifo
Corante em pd vermetho 0,05 intensa
2° Formulagao:
Baixo teor de | Gomposto Quantidade (gramas)
sacarose | bolageno 23
Alto teor de | Sacarose 1,0
saborizante de |Saborizante de Pimenta da Jamaica | 1,0
pimenta da Jamaica. | Corante em po vermelho 0,035
3° Formulacgao:
Composto Quantidade (gramas) Baixo teor de sacarose
Colageno 2,3 Alto teor de saborizante. /--f’” B
Sacarose 75 Optou-se por adicionar o ; -~ N
Saborizante de Pimenta da Jamaica 0,95 composto adocante / COI‘IC|USO€S \\
Corante em p6 vermelho 0,035 sucralose |
T De acordo com as andlises
Novamente fora notado gg[gggﬁg’ gga”“dade (ramas . . d
UM sabor pouco [T 80 SEHSUINQIS, O3 PPOYC QOIS
adocicado e colorag@o | Saborizante de Pinenta da Jamaica [0 preferiram a amostra com
o Corante em po vermelho 0,035 .
multo Infensa. e ¥ menor quantidade de
5% Formulagao: SA bO”ZO nte de p|men1.0; com
Composto Quantidade (gramas) umad OCGHOQGO de 65%
Colageno 2:3 ;
- Sacarose 8,0
' Saborizante de Pimenta da Jamaica | 0,9
Corante em po vermelho 0,025

Sucralose 0,3 \ /
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