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Quando aplicou pela primeira vez altas temperati@essdoes em alimentos, Nicolas
Appert, assim como outros cientistas de sua épmtem como principal objetivo aumentar
a vida de prateleira destes. Na maioria das veagacteristicas sensoriais, organolépticas e
de saude eram deixadas de lado em funcdo da capdervA partir do final do século 20
iniciou-se uma nova era na area de producao deeatos com dois grandes desafios: gerar
alimentos saudaveis e em grande quantidade. Nosoglinos tem se buscado a substituicao
de processos drasticos de conservacao por processssderados mais brandos e a
substituicdo de aditivos quimicos por ingredientatirais. No caso de alimentos ricos em
gorduras os antioxidantes sdo importantes aditiibzados na sua conservacéo para evitar a
oxidacdo dos lipideos. O objetivo deste trabalhavaliar a capacidade antioxidante de
hidrolisados de proteina texturizada de soja atilifo enzimas comerciais e verificar a sua
viabilidade como antioxidante quando aplicado emmes As melhores condicbes de
hidrolise estdo sendo verificadas através de ume@mento experimental fatorial completo
23 usando como variaveis a concentracédo da enpipld,da solucdo tampao e a temperatura
de hidrdlise. Os testes estdo sendo realizadosriemreyers de 250 mL usando 15g de
proteina texturizada de soja e 150 mL de tamp&8ocados em banho-maria sob agitacéo
(100 rpm) nas diferentes temperaturas. Como respostos hidrolisados estdo sendo
avaliadas a concentracdo de proteina sollvel (tsteowry) e a atividade antioxidante
(através da captura do radical DPPH e teste TBA&R$tado em azeite de oliva). Testes
preliminares mostraram uma maior hidrolise utild@am enzima comercial Alcalase quando
comparada a Flavourzyme. Os hidrolisados com naividade antioxidante serdo testados
em carnes em testasvitro.



