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DETERMINACAO DO TEMPO DE PERMANENCIA DO ACIDO OLEANOICO EM MOSTO
207 DE UVAS EM FERMENTACAO ESPONTANEA A PARTIR DE LEVEDURAS ISOLADAS DA

FLORA NATIVA DA SERRA GAUCHA. Adriana Dalla Rosa, Thereza Claudia Moura Linzmaier
(orient.) (Departamento de Fisica e Quimica, Centro de Ciéncias Exatas e Tecnologia, UCS).

O 4cido oleandico, um triterpeno pentaciclico presente na pruina (cera) das uvas, atua como tdxico celular sobre
microorganismos, impedindo, entre outros fatores, que gréos de uvas integras sejam fermentados apesar da existéncia
de leveduras pertencentes a flora nativa sobre a casca do fruto. Porém, ao se cortar a casca da fruta, ocorrem
fermentacBes exatamente no local de rompimento, mesmo na presenca das substancias de prote¢do. Este projeto
pretende testar hip6teses para a elucidacdo desse fendmeno, como a biotransformacéo do &cido oleandico pelas
leveduras Saccharomyces cerevisiae e leveduras apiculadas de inicio de fermentagdo. A presente fase do projeto € o
primeiro passo em busca de uma substancia a ser utilizada pelos produtores de uvas com vistas a minimizar as perdas
durante a coleta, armazenamento e transporte dos frutos, principalmente no que se refere a producdo de uvas de
mesa, inclusive para exportacdo. As uvas utilizadas séo Vitis labrusca (Niagara branca), provenientes do municipio
de Veranopolis na Serra Galcha, onde foram elaborados os vinhos, por fermentacdo espontdnea. Realizou-se o0
isolamento de 26 microorganismos da Safra 2003, responsaveis pela fermentacdo de amostras colhidas do inicio de
fermentacdes sobre mostos de uvas frescas. Destas amostras foi realizado extracdo por solvente (cloroférmio) dos
compostos presentes no mosto, das quais estdo sendo feitas identificacdes do acido oleandico através de
cromatografia de camada delgada (CCD). Os resultados obtidos através destas amostras irdo auxiliar na realizagao de
microvinificacGes, que serdo realizadas a fim detectar o tempo de permanéncia do acido oleanoico e 0s possiveis
produtos de biotransformacéo do mesmo.
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