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Estabilizacao do Radical Livre DPPH

* Letras diferentes no gréafico indicam que as amostras apresentaram diferenca significativa
pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

CONCLUSAO

O radiche apresentou no 5° dia a maior atividade
antioxidante.

O uso da atmosfera modificada contribuiu para o
aumento de vida de prateleira do radiche de 3
para 10 dias e para a manutencao da atividade

Estabilizacdo do radical livre ABTS antioxidante durante os 10 dias de
armazenamento.
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