Ciéncias Agrérias

AVALIAGAO FISICO QUIMICA E SENSORIAL DE SUCO DE UVA PRODUZIDO COM A
034 UTILIZACAO DE DIFERENTES METODOS DE EXTRACAO - DIFUSAO POR VAPOR E A

PRESSAO. Luiza Sawitzki Schossler, Joseana Severo, Raul Vicenzi (orient.) (UNIJUI).

Caracterizacdo dos constituintes quimicos do suco de uva é de grande interesse, pela presenca de compostos de
reconhecida acdo terapéutica e profilatica. Este trabalho objetivou avaliar como a producéo do suco de uva de formas
distintas (Difusdo por Vapor e Pressdo), afeta composicdo nutricional e sensorial. O suco foi produzido utilizando
uvas Isabel, com suqueira e prensa envasado em vidros, pasteurizado e armazenado. Analises fisico-quimicas (pH,
acidez titulavel, Sélidos SolGveis Totais, Aclicar Redutor, Proteina, Fibra, Antocianinas, Polifenois Totais, Teores de
Sédio e Potassio), realizou-se no primeiro dia e repetiu-se mensalmente. Realizou-se Painel Sensorial com 25
provadores ndo treinados, aplicando-se testes:Aceitabilidade, Preferéncia e Diferenca do Padrdo. Quanto as
avaliacGes fisico-quimicas, constataram-se diferencas significativas nos teores de Sédio/Potassio, Antocianinas e
Polifendis Totais. Para Sédio/Potassio, maior concentracdo encontrada no suco extraido com difusdo, teores médios
de Na(19, 22mg/100g), e de K(111mg/100g), contra teores de Na(16, 8mg/100g) e K(86, 1mg/100g). Antocianinas
estdo mais concentradas no suco extraido por difusdo, 97, 4mg/L contra 73, 2mg/L. Polifendis Totais encontraram-se
mais concentrados na extracdo por pressdo 0, 2g/L contra 0, 12g/L. A avaliacdo sensorial demonstrou
preferéncia/aceitacdo pelo suco extraido com difusdo por vapor (92%), sendo outro considerado muito adstringente
pelos provadores, possivelmente pelos seus maiores teores de fenois totais. Para o teste de comparacdo com o padréo,
ambos foram considerados muito diferentes do padrdo e o suco extraido por difusdo muito melhor que este. A
avaliacdo realizada demonstrou que diferentes métodos de extracdo realmente influenciam nos teores de nutrientes
importantes presentes no suco de uva.
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