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PRODUCAO E APLICACAO DE PROBIOTICOS EM ALIMENTOS. Viviane Martins Hugo,
143 Graziela Brusch Brinques, Marco Antonio Zachia Ayub (orient.) (UFRGS).
A producdo e a aplicacdo de probiéticos em alimentos vém se intensificando cada vez mais a medida que

cresce 0 interesse das pessoas em ter uma vida mais saudavel. O estudo da cinética de crescimento de
microrganismos probidticos se mostra fundamental para que se obtenha producdo de qualidade e economicamente
vidvel para sua insercdo no mercado. Neste trabalho, realizou-se a selegdo de bactérias lacticas descritas como
probidticas pela literatura em uma colecdo extraida de queijos coloniais. Trés cepas de Lactobacilos escolhidas
apresentaram o maior rendimento em biomassa para os estudos de cinética de crescimento. Este estudo foi realizado
em shaker, onde se acompanhou a variacdo de lactose, biomassa, acido lactico e pH durante o crescimento.
Verificou-se reducdo no pH do meio devido a acidificagdo do mesmo pelas bactérias para os trés microrganismos em
estudo. Esta diminui¢do de pH possivelmente foi a responsavel pela pequena utilizagdo da lactose e producgdo de
biomassa. Durante a fermentacdo ha a producdo de &cido lactico, um metabdlito de interesse comercial, produto
quimico usado em ampla variedade de aplicagbes como, por exemplo, acidulante, conservante e para a producédo de
agentes emulsificantes, tendo recebido atualmente especial atengdo como um biomaterial para a manufatura de
polimeros biodegradaveis e biocompativeis. Em vista do exposto, esta sendo realizado o estudo em biorreatores com
controle de pH para verificar se h4 o aumento da utilizagdo do substrato e aumento da produgdo de biomassa e,
também, testes preliminares para verificar a possibilidade de utilizar a operacdo de eletrodialise para a conversao do
lactato formado durante a neutralizagdo novamente em &cido l4ctico. Este estudo esta sendo realizado com solucdes
sintéticas de lactato e acido lactico em &gua e serd estendido para o caldo de cultivo em caso de sucesso dos testes
preliminares. (PIBIC).
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