Esteres de cadeia curta sdo compostos de aronanteastilizados na industria alimentar. Quando pzatbs

por via biotecnoldgica podem ser considerados ssaraturais. O uso de lipases como catalisadoresagdo é
uma das formas de obtencdo destes produtos nat@aando imobilizadas em diferentes suportes, estas
enzimas podem apresentar atividades diferentegagfio. Diante disso, 0 objetivo deste trabalhcatailiar
diferentes derivados da lipase B @andida antarctica (CALB) na reacdo de sintese de aroma de maca. Trés
derivados imobilizados em suportes hidrofébicos péseo-CALB; Daiaon-CALB e C18-CALB) foram
comparados com a preparagdo comercial Novozym A3Bacao foi feita utilizando n-butanol e acido tam®
como substratos e n-hexano como solvente. O remtiimda reagdo foi quantificado por titulacdo da
concentracao de acido remanescente no meio readimna@almente foram avaliados os quatro derivadesndo

que Novozym 435 e Supelco-CALB apresentaram os areshresultados. A seguir, os dois derivados
selecionados foram comparados quanto aos princgeidmetros envolvidos na reacdo: temperaturapraza
molar de substrato (alcool:acido), percentual danem e percentual de dgua adicionado, sendo astespo
velocidade inicial da reacédo. As condicdes 6tiners & reacdo de sintese do acetato de butila fdifarentes
para os dois derivados, e apenas para a quantda@dmzima apresentaram comportamento semelhante. Os
derivados foram avaliados quanto ao reuso na red€atora a enzima comercial Novozym 435 tenha
apresentado maiores velocidades iniciais de re@giideu sua atividade consideravelmente, aposciiis de
reuso; por outro lado, o derivado Supelco-CALB remeta sua atividade praticamente inalterada apme® ci

ciclos de reacéo.



