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Introducao

A soja € o grao mais produzido no pais, apesar de ser cultivada em apenas 6% da area agropecuaria total
no Brasil. Na safra 2010/2011, a producao foi de cerca de 72 milhdes de toneladas (CONAB, 2011).

Tendo em vista a elevada porcentagem de perdas durante a pos-colheita de graos no Brasil (10%
segundo o IBGE, 2010) o objetivo do trabalho foi avaliar as perdas qualitativas e quantitativas de graos de soja
em 3 tipos de armazenamento (sacaria, granel e hermético ), durante 6 meses.

Material e Métodos

Foram utilizados no experimento graos de soja cultivados na Estacao Experimental AgronOmica da
UFRGS, em Eldorado do Sul/RS, na safra 2009/2010. Os graos foram colhidos com 16,7% de umidade em b.u.
e secos em silo secador de concreto com uso de Gas Liquefeito de Petroleo (GLP) ate 12-13%. O
armazenamento ocorreu de 15/06 a 15/12/2010. O delineamento do experimento foi inteiramente casualizado,
seguindo um fatorial 3x4, sendo 3 tipos de armazenamento (sacaria, granel e hermetico), e 4 tempos de
armazenamento (0O, 2, 4 e 6 meses). Foram realizadas trés repeticoes para cada tratamento.

Os dados foram interpretados por meio de analise de variancia. As meédias dos tratamentos foram
comparadas aplicando-se o teste de Tukey, adotando-se o nivel de 5% de probabilidade (p<0,05). Durante o
armazenamento foram realizadas as seguintes analises: proteina bruta, extrato etéreo, material mineral,
carboidratos, umidade, peso volumetrico, peso de 1000 graos, analise tecnologica e analise microbiologica.

Resultados e Discussao

TABELA 1. Umidade (%) em graos de soja, armazenados nos
sistemas a granel, sacaria e hermético, apds a secagem estacionaria,
ao longo de seis meses de armazenamento’. Eldorado do Sul, RS.

TABELA 4. Incidéncia de fungos (%) do género Fusarium, em graos de
soja, armazenados nos sistemas a granel, sacaria e hermético, apos a
secagem estacionaria, ao longo de seis meses de armazenamento’.

AN Eldorado do Sul, RS. 2010.
Tempo de Armazenamento (meses)
Tempo de Armazenamento (meses)
Tratamentos 2 4 6
Tratamentos 2 4 6
Granel 13,58 B a 14,26 A a 12,59 Cb = | TIER SR BT
Sacaria 13,35 Aa 13,03 Bb 13,07 Ba rane 0 19 > 19 > 24
Hermético 12,80 Ab 12,88 Ab 12,04 Bc Sacaria 21,974 94,978 0,003
CV (%) 274 4 86 3 51 Hermetico 92,5 Aa 95,5 Aa 38,5 Ba

1 — Os valores representam a média aritmética simples de 8 repeticOes e estao expressos em
percentagem de incidéncia. Médias acompanhadas por letras maiusculas distintas, na linha e
minusculas distintas, na coluna, diferem significativamente entre si, a 5% de probabilidade,
pelo teste de Tukey.

1 — Os valores representam a média aritmética simples de 4 repeticOes e estao expressos
em percentagem, em base umida. Médias acompanhadas por letras maiusculas distintas,
na linha e mindsculas distintas, na coluna, diferem significativamente entre si, a 5% de
probabilidade, pelo teste de Tukey.

TABELA 5. Incidéncia de fungos (%) do género Aspergillus em graos
de soja, armazenados nos sistemas a granel, sacaria e hermetico, apos
a secagem estacionaria, e ao longo de seis meses de
armazenamento’. Eldorado do Sul, RS. 2010

TABELA 2. Proteina Bruta (%), em graos de soja, armazenados
nos sistemas a granel, sacaria e hermético, apdés a secagem
estacionaria, e ao longo de seis meses de armazenamento’.

Eldorado do Sul, RS. 2010.

Tempo de Armazenamento (meses) Trat Tempo de Armazenamento (meses)
Tratamentos 5 4 6 ratamentos 2 4 6
Granel 39,97 Aa 39,86 Aa 38,93 Bb Grane 0.5 5a £,053 19,0 Aa
Sacaria 40,04 Aa 39,88 Aa 39,23 Bb Hsacaf"_a g’g za fg za 12:’3 AAa
Hermético 40,27 Aa 40,01 Aa 39,75 Aa ermetico > B9 > 5 hdiie
1 — o mesmo da tabela 4.
CV (%) 267 0,59 1,89

Conclusoes

1 — Os valores representam a média aritmética simples de 3 repeticOes e estao expressos
em percentagem, em base seca.. Médias acompanhadas por letras maiusculas distintas,
na linha e mindsculas distintas, na coluna, diferem significativamente entre si, a 5% de
probabilidade, pelo teste de Tukey.

A soja armazenada hermeticamente apresentou
menor variagcao de umidade e as menores perdas

guimicas durante o experimento.
TABELA 3. Extrato etéreo (%), em graos de soja, armazenados nos

sistemas a granel, sacaria e hermético, ap0s a secagem
estacionaria, e ao longo de seis meses de armazenamento’.
Eldorado do Sul, RS. 2010.

Nao foi verificada a presenca de fungos do género
Penicillium e ocorreu predominancia de fungos do

Tempo de Armazenamento (meses) género Fusarium durante o armazenamento de graos
Tratamentos 2 4 6 de soja.
Granel 24 87 Aa 24 86 Aa 24 73 Aa
Sacaria 24,85 Aa 24,62 Aa 24,56 Aa Com uma reducao da umidade dos graos e aumento
Hermético 24,77 Aa 24,74 Aa 24,68 Aa da temperatura de armazenamento ocorreu um
CV (%) 1,61 0,75 1,22 aumento no crescimento de fungos do género

1 — o mesmo da tabela 2.

Asperqillus.
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