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Tabela 2. Valores de energia das dietas experimentais

»A producéao de 6leo vegetal para consumo humano demanda a

Nivel de Energia 2%

4%

neutralizacdo do produto comercializado. No curso deste ldade L2l 21— 40
Processo sao gerados subprodutos em quantidades Tratamentos Pré-inicial Inicial Crescimento Final
expressivas, tais como o 0leo acido de soja (OAS) e a lecitina OS-controle 2950,00 3050,00 3150,00 3250,00
(Lec). 0S 2891,76 2938,45 3082,40 3142,68
OAS 2874,98 2921,68 3048,85 3109,13
»Ja 0 processamento para g_eragéq de biodiesel a partir de soja Gli 2785 18 2833.57 287265 2032.93
gera grande volume de glicerina(Gl). Lo 2853 15 289938 2899 38 206326
>Portanto, a utilizacdo destes subprodutos pode diminuir o Mis 2878,78 2925,59 3056,69 3116,97
Impacto da energia suplementar sobre precos da dieta para a OS+0OAS 2950,00 3050,00 3150,00 3250,00
avicultura. 0S+Gl 2950,00 3050,00 3150,00 3250,00
_ . N OS+Lec 2950,00 3050,00 3150,00 3250,00
»Visando uma maior implementacao destes subprodutos como 0%t MIS 2950.00 3050.00 3150.00 3250.00

Ingredientes na alimentacao animal, foi realizado um projeto

dividido em 2 experimentos: Resultados e Discussoes

Tabela 3. Valores medios de pH, perdas por coccéo e cor das
carnes de peito aos 40 dias de idade, (%)

No 1° foi determinada a energia metabolizavel aparente corrigida
para nitrogénio (EMAn Kcal/Kg MS) de cada um dos

subprodutos e sua mistura (Mis) (Tabela 1). Tais resultados Tratamentos pH 24 h PPC %! L* a* b*
foram utilizados para a formulagao das dietas do 2° experimento OS-controle 5,89 18,42 62,80 12,21 12,63
oS 5,92 19,52 66,98 10,61 12,88

Objetivos OAS 5,92 18,95 62,36 11,56 12,92
Gli 5,91 21,40 63,02 13,15 13,02

»Avaliar os rendimentos de carcaca e caracteristicas fisico- Lec 5,92 20,28 61,30 12,84 13,30
quimicas da carne de frangos de corte alimentados com o0s Mis 5,97 21,19 61,95 12,44 12,87
subprodutos da industria de 6leo de soja e do biodiesel OSTOAS 2,95 19,73 60,72 12,50 13,70
ilizados como substitutos de o0leo de soja (OS). 0S+Gl 09 1454 04,79 .96 198
ut OS+Lec 5,99 20,19 61,41 11,87 14,01
Meto d 0 I 0O g | a OS+Mis 5,97 19,74 62,70 12,86 13,03
Media 5,94 19,43 62,79 12,20 13,03
» O Experimento foi realizado no Aviario de Ensino e Pesquisa Cv % 2,067 18,242 7,913 19,409 16,004
P< 0,9948 0,1950 0,8081 0,9865 0,9807

da UFRGS, Campus Agronomia.

gt {J‘m@_..,.,;.mm PPC! = Perda de peso por cocgéo L* = luminosidade; a* = teor de vermelho; b* = teor de amarelo
. :.w»-‘) > _Q?j.kv._ = w’é R B \‘a:.

Tabela 4. Rendimentos de carcaca, (%)

Tratamentos Cortes carnes

Carcaca Gordura Dorso Peito Coxas Sobre- Asas
abdominal coxas

OS-controle 80.02 ab 1,66 22,49 34,02 12,49 18,07 9,88
0S 80,06 2 1,50 22,29 34,28 13,14 18,05 9,83
SRR " . L Wl OAS 79,87 @ 1,63 22,47 33,89 12,64 18,22 9,85
>0Os valores de energia dos subprodutos foram utilizados na Gli 61,002 1,39 21,88 35,05 12,48 17,85 9,93
20 das dietas. Foi utilizad trat i ol Lec 80,57 & 1,36 22,59 34,41 12,56 17,83 9,67
preparacdo das dietas. Foi utilizado um tratamento controle com Mis 79.52 ab 152 2 48 33,92 1259 17 84 9.78
OS sem restricao de energia em cada uma das 4 fases OS+0AS 80,95 2 1,62 22,41 33,33 12,76 18,20 9,94
experimentais (pre-inicial, inicial, crescimento e final). Cinco OS+Gli 78,95° 1,57 22,92 34,69 12,91 18,45 9,96
frat f0s 1 Veis f ] . f00 de ob , OS+Lec 79,57 ab 1,36 22,52 34,07 12,66 17,71 9,27
ratamentos tiveram niveis fixos de energia a fim de observar o OS+Mis 80,28 ab 167 2 34 33.08 1256 18,01 973
valor energetico do OS e de cada subproduto. Os ultimos quatro Vedia 80.03 153 20 44 34.07 1268 18.02 9.47
tratamentos foram misturas de cada subproduto com OS até CV % 1,187 15,500 3,075 3,834 4,480 3,105 4,384
0,0032 0,0762 0,4469  0,2074  0,5020 0,3616 0,1119

atingir o nivel de energia requerido em cada fase do experimento. =

(Tabela 2). As dietas foram isoprotéicas. Conclusoes

» Os subprodutos (OAS, Lec, Gli e sua mistura) podem ser
utilizados nas racdoes de frangos de corte visto que, o0S
rendimentos de carcaca, gordura abdominal e cortes comercias
apresentaram comportamento similar aos rendimentos de carcaca
de animais consumindo os tratamentos com OS

»Foram utilizados 1750 pintos Cobb 500, alojados em 70 boxes e
distribuidos em 10 tratamentos com 7 repeticdes cada.

»Ao final do experimento, foram avaliados o0s rendimentos
proporcionais de carcaca e cortes (coxa, sobrecoxa, peito
desossado, asas e dorso), bem como para avaliacao da
gualidade da carne. Foram coletadas amostras das carnes de
peito e sobrecoxa e realizadas avaliacO0es da qualidade atraves
de analises laboratoriais: pH, perda por coccéo e cor.

»0O tempo de armazenamento influenciou nas caracteristicas de
cor da carne, porém nao afeitou as perdas de peso por cozimento

e pH das mesmas
Tabela 1. Valores de EMAN dos subprodutos
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