Determinou-se a atividade antibacteriamaitro das folhas de manjerona pre@riganum sp.), sobre indculos
padronizados de trés bactérias de interesse enrasggualimentar:Escherichia coli (ATCC 11229),
Saphylococcus aureus (ATCC 25923) eSalmonella Enteritidis (ATCC 11076). Primeiramente as follfi@sam
deixadas tanto em maceracédo hidroalcoolica (plseta) quanto em maceracdo alcodlica (planta vegde),
ap6s tempo habil a parte alcodlica foi evaporada extrato reconstituido com agua estéril. Os eodrat
reconstituidos foram submetidos ao teste de dibum@d sistema de tubos mudltiplos, e os resultadoarfo
representados como Intensidade de Atividade deciubBacteriana (IINIB/bacteriostasia) e Intensilate
Atividade de Inativagédo Bacteriana (IINAB/bactediel). Observou-se que o extrato de planta secaeauc
maior capacidade de inativacdol/inibicdo do quetmtxde planta verde e que, em relagdo aos mamEyOs
testados o indculo padrao Eecoli foi 0 mais sensivel e o indculo & aureus foi 0 mais resistente. Com os
resultados obtidos, pode-se fundamentar a utilzagirecursos naturais renovaveis (plantas) corssiygis
agentes antibacterianos, dentro do contexto dandigéio do uso de conservantes quimicos em alimesits

de oportunizar a condimentacdo em preparados atimesnde diferentes géneros.



