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INTRODUCAO

Nos ultimos tempos tem havido uma preocupacao crescente por
parte dos consumidores em adquirir alimentos mais saudaveis e com Escherichia ~ Alcoolatura Hidroalcoolatura
menos conservantes quimicos. Uma alternativa para o uso desses é%':]/fjsmgo(h%e
conservantes esta no emprego de condimentos naturais, que possuem 24
propriedades antimicrobianas e atuam como auxiliares no ambito da
seguranca alimentar. Um exemplo desses condimentos € a manjerona
preta, planta herbacea da familia Lamiaceae, que segundo Tassou et
al, possui indicativo de acao antimicrobiana. O uso de plantas com
indicativo me_d|C|na1, condlmenFar 9“ arom_atlco, COI,’\StItUI prlo[lda_de TABELA 2 - Valores ordinais arbitrarios da Intensidade de Atividade de Inibicao (bacteriostasia) e
segundo a orientacao da Organizacao Mundial da Saude/Conferencias da Intensidade de Atividade de Inativacao (bacteriocidia) de folhas de Origanum sp. (Manjerona

Mundiais de Saude (Organizacion Panamericana de La Salud, 1990). Preta) sobre Salmonella Enteritidis (ATCC 11076) em diferentes tempos de confronto.

TABELA 1 - Valores ordinais arbitrarios da Intensidade de Atividade de Inibicdo (bacteriostasia)
e da Intensidade de Atividade de Inativacao (bacteriocidia) de folhas de Origanum sp.
(Manjerona Preta) sobre Escherichia coli (ATCC 11229), em diferentes tempos de confronto.
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TABELA 3 - Valores ordinais arbitrarios da Intensidade de Atividade de Inibicao (bacteriostasia) e
da Intensidade de Atividade de Inativacao (bacteriocidia) de folhas de Origanum sp. (Manjerona
Preta) sobre Staphylococcus aureus (ATCC 25923) em diferentes tempos de confronto.

OBJETIVO

Staphylococcus Alcoolatura Hidroalcoolatura
aureus /
Determinar a atividade antibacteriana in vitro das folhas de manjerona Tempo de
preta (Origanum sp.), sobre inéculos padronizados de trés bactérias de Confronto (h)

Interesse em seguranca alimentar. Escherichia coli (ATCC 11229), 24
Staphylococcus aureus (ATCC 25923) e Salmonella Enteritidis (ATCC 48
11076). 72

MATERIAIS E METODOS

Observou-se que o0 extrato de planta seca (hidroalcoolatura)

Fase 1 — Folhas foram colhidas e deixadas em maceracao hidroalcodlica (planta
seca) e maceracao alcoodlica (planta verde).

Fase 2 — Extratos foram submetidos a destilacéo fracionada, desprezando-se a
porcao alcoodlica e reidratando-os com agua destilada estéril (Avancini, 2002).
Estes extratos foram denominados de solucoes conservantes ou
antibacterianas.

Fase 3 — Realizacdo da avaliacdo antibacteriana, através da técnica da
microgota segundo Romeiro (2007) em placas de Petri contendo meio de cultura
BHI. A atividade do extrato foi lida como Intensidade de Atividade de Inibicéo
Bacteriana/bacteriostasia (lINIB) e Intensidade de Atividade de Inativacéo
Bacteriana/bactericidia (IINAB) e foi realizada atraves do Teste de Diluicdo em
sistema de tubos multiplos:

“Cultu ra mae”

apresentou maior capacidade de inativacao/inibicao do que o extrato de
planta verde (alcoolatura). Este resultado pode ser relacionado ao fato
de que, quando da secagem da manjerona, as substancias
antimicrobianas sofreram processo de concentracao.

Entretanto, o extrato apresentou-se de forma contraria para o inoculo
de Staphylococcus aureus, de forma que sera necessaria repeticao para
avaliacao mais aprofundada. Em relacao aos microrganismos testados, o
Inoculo padrao de E. coli foi 0 mais sensivel e o inoculo de S. aureus foi o
mais resistente.
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tween 80)0 (IINAB) (CARVALHO et al, 2010)

RESULTADOS E DISCUSSAO

condimentacao em preparados alimentares de diferentes géneros.
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