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SENSIBILDADE DE BACTERIAS ISOLADAS EM ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL AOS
DESINFETANTES IODOFOR E QUATERNARIO DE AMONIO

Na industria de alimentos, a higienizacdo das superficies de processamento e manipulagdo é uma importante
barreira sanitaria para impedir que microrganismos deteriorantes e potencialmente patogénicos possam
proliferar, degradando o alimento ou trazendo danos a salde dos consumidores. No entanto, analises
microbioldgicas de produtos de origem animal realizadas no Centro de Ensino, Pesquisa e Tecnologia de Carnes
— CEPETEC/FAVET/UFRGS tém isolado bactérias indesejaveis, o que pode indicar deficiéncia técnica nos
procedimentos de  higiene ou  resisténcia intrinseca  destes  microrganismos, frente  aos
desinfetantes/antimicrobianos de ambiente. Para elucidar essa hip6tese, bactérias isoladas em alimentos de
origem animal estdo sendo armazenadas sob congelamento a -20°C (BHI e glicerol 87%), e posteriormente sera
avaliada a eficacia de desinfetantes pelo teste de suspensdo, simulando, in vitro, condi¢cbes de uso nas
concentragdes minimas recomendadas pelos fabricantes. O presente experimento confrontou os compostos
quimicos ioddforo (50 ppm), e quaternario de amdnio (25 ppm), nos tempos de contato de 5 e 15 minutos, com
0s microrganismos Staphylococcus aureus, Escherichia coli e Listeria monocytogenes. Como resultados,
observou-se que S. aureus foi inativado pelo iod6foro ja nos 5 min de contato, mas resistente ao quaternario de
amonio nesse tempo, tendo a leitura de inativagdo ocorrido apenas aos 15 min. A E. coli foi inativada pelos dois
desinfetantes apos transcorridos 5 min de contato. Frente ao iod6foro, a inativagdo da L. monocytogenes ocorreu
apenas aos 15 min de contato, mas inativada pelo quaternario de aménio ap6s 5 min. Concluiu-se que todas as
bactérias foram sensiveis aos desinfetantes nas concentragcBes empregadas, mas tendo sido o tempo de contato

variavel determinante na inativagdo de duas bactérias.



