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Introducao

o de pescados, dos quais

e Sudeste do Brasil foi escolhido como

Objetivo

» Este trabalho teve como objetivo a avaliacdo de parametros de qualidade em pescado como o pH, N-BVT,

Figura 1: Corvina (Micropogonias furnieri . . . . - ) . . . .
& ( pog i ) histamina e contagem de microrganismos aerobios psicrotrofilos em Corvinas lavadas com agua ozonizada.

Materiais e Métodos Resultados para a analise de pH:

» Trés lotes de Corvinas foram divididos em 2 grupos, sendo um lavado com
agua ozonizada a 0,29 ppm e o outro com agua clorada (grupo controle).

» Os trés lotes foram armazenados por 15 dias na temperatura de 0 °C + 2 °C.
Foram coletadas amostras em 6 momentos: antes da lavagem do pescado
inteiro, depois da lavagem, depois da filetagem do pescado, com 5, 10 e 15 dias

de armazenamento. —O=Sem ozbnio
={J=Com ozonio

DL DF D5

Tempo

Grafico 2: Valores médios de pH.

Os valores de pH nao apresentaram diferenca significativa entre os
tratamentos, assim como o de Geyer (2008) em seu experimento de
armazenamento de corvinas em gelo ozonizado.

Figura 2: Laboratdrio de Aplicacdo de Ozdnio em Alimentos — Eng. de Alimentos/UNISINOS Resultados palra a analise de N-BVT:
(1) Ozonizador de agua (2) Mesa de filetagem (3) Coifa (4) Lavador de pescado.

Resultados e Discussao

Resultados para a contagem total de aerdbios
psicrotrofilos:
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= Grafico 3: Valores médios de N-BVT.
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1,00€+05 As analises de N-BVT apresentaram diferencas significativas em
1,00€+04 relacdo ao tratamento sofrido, fato que também ocorreu nos
e estudos de Pastoriza et al. (2007)
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Grafico 1: Contagem Total de Aerdbios Psicrotrofilos. Concl usaes
Resultado para analise de histamina: Os resultados obtidos a partir da lavagem com agua ozonizada em relacao
Tabela 1 : Teor de histamina (mg / 100 g) ao grupo controle nao demonstraram diferenca significativa nas analises

AL DL DE D5 D10 microbiologicas e de pH. A analise de histamina nao obteve resultados
significativos devido ao baixo teor do composto nas amostras. A analise de
N-BVT demonstrou diferenca significativa entre os tratamentos,
SEMO3 1,29 evidenciando a influéncia do 0zonio na producao de bases volateis totais.

COMO3 0,73

ND = NAO DETECTADO

Estudos de Soares (1998), apontam que a histamina so6 foi encontrada
em 37% das amostras analisadas. O que confirma Tsai et al. (2005) quando
diz que a histamina é encontrada em familias especificas de peixes. Em
especial a familia Scombridae.
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