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Resumo: O presente trabalho tem por objetivo caracterizar uma fonte de amido alternativa a partir da semente de pinhdo
(Araucaria angustifolia) para uso como excipente farmacéutico. Foi avaliada a metodologia de extracdo do amido de pinhdo
a partir do pinhdo nativo (in natura) e do pinh&o cozido em autoclave a 120 °C por 15 minutos. Os produtos obtidos foram
caracterizados determinando o angulo de repouso, solubilidade em agua fria, densidade bruta e de compactacéo, indice de
Carr, fator de Hausner, contelido de umidade, tamanho de particula, caracteristicas estruturais, através da microscopia
eletrbnica, presenca de compostos fendlicos e avaliacdo colorimétrica. Os resultados mostraram que o amido de pinh&o
cozido apresenta rendimento muito baixo quando comparado ao amido nativo de pinhdo e menor contetido de amido,
demonstrando menor eficiéncia de extracdo. Em relacdo a caracterizagdo, os produtos obtidos apresentaram diferencas
principalmente quanto ao tamanho de particula, cor, presenca de fendlicos, estrutura e solubilidade. O amido de pinhdo
cozido apresentou uma melhora na solubilidade, mas ndo no fluxo, determinado a partir do angulo de repouso. A
caracterizacdo do amido nativo de pinhdo demonstrou que este apresenta caracteristicas comparaveis ao amido de milho,
podendo ser usado como excipiente farmacéutico.
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