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IDENTIFICACAO DE PONTOS CRITICOS ATRAVES DA MENSURACAO DE IMPACTOS E
106 COMPRESSAO NO BENEFICIAMENTO DE LARANJAS EM CASAS DE EMBALAMENTO.
Ligia Loss Schwarz, Céandida Raquel Scherrer Montero, Maristela Camillo, Liege Cunha dos Santos,

Cristiane Andreazza, Renar Joao Bender (orient.) (UFRGS).

Apobs a colheita os frutos sdo suscetiveis a perdas de qualidade, principalmente devido ao amadurecimento,
desidratacdo e ocorréncia de podriddes. Aumento da incidéncia de podriddes pode, em muitos casos, ser atribuido a
impactos e compressdes, as vezes ndo visiveis, facilitando a infeccdo dos frutos por patégenos. Com o
desenvolvimento de uma esfera instrumentada nos laboratdrios de pos-colheita e eletro-eletrdnica foi possivel
determinar a magnitude destes impactos no manejo de laranjas destinadas ao consumo in natura em unidades de
beneficiamento e embalamento. Na movimentacdo das laranjas nessas unidades existem muitos pontos em que 0s
frutos podem sofrer danos: na descarga, especialmente quando esta for a granel, quando armazenados em silo,
durante o processo de classificacdo e no enchimento das embalagens de comercializacdo. Na descarga de laranjas,
em uma unidade de beneficiamento, mediram-se impactos de até 2kg. No enchimento de embalagens de
comercializacdo também foram determinados impactos consideraveis nas laranjas. Quando preenchidos sacos com
capacidade de 20kg foram medidos impactos que atingiram valores de 3kg. Ja no enchimento das caixas plasticas,
também com capacidade para 20kg, foram determinados impactos de, aproximadamente, 14Kg. Quando utilizadas
caixas de madeira do tipo M, podem ocorrer danos por impacto que sdo de dificil controle, sendo ideal o banimento
deste tipo de embalagem. Na formacg&o do pallet, com o desencontro das cabeceiras das caixas, as laranjas tém que
suportar o peso do empilhamento. Nessa situagcdo mediram-se compressdes de até 2, 1kg no fundo da caixa. Em
varios outros pontos da operacdo de beneficiamento de laranjas foram calculados impactos e compressdes que
ultrapassam 1, Okg. Com base nestas informag@es mais precisas podem ser propostas alteracfes nos procedimentos
usuais com laranjas destinadas ao mercado de consumo in natura. (CNPq).
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