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Microencapsulagéo de Lacticaseibacillus rhamnosus probiético

Nathasha Noronha Arechavaleta; Amanda de Souza da Motta
Universidade Federal do Rio Grande do Sul

O desenvolvimento de novos produtos funcionais, com aplicacdo de
probiéticos, visa atender a consumidores que procuram uma alimentacao
saudavel. Considerando as condi¢cbes impostas no processamento de produtos
lacteos propfe-se neste trabalho a microencapsulagdo de Lacticaseibacillus
rhamnosus LB1.5, buscando-se avaliar a estabilidade deste isolado em matriz
alimentar lactica. Para tanto, a BAL foi submetida ao processo de
encapsulacdo pelo método de extrusdo, em alginato de soédio a 1%. As
microcapsulas foram armazenadas a 4°C/20 dias, em agua peptonada 0,1% e
em leite semidesnatado UHT e as contagens da cultura livre e encapsulada,
foram realizadas e expressas em log UFC/mL, com mensuracdo do pH, nos
dias 0, 2, 5, 7, 10, 15 e 20. A BAL foi submetida ao método de liofilizacéo e a
manutencdo da sua viabilidade foi acompanhada por 365 dias. Como
resultados, Lacticaseibacillus rhamnosus LB1.5 livre manteve-se viavel durante
os 20 dias de armazenamento em leite, com contagem média acima de 7,6 log
UFC/mL e de aproximadamente 4 log UFC/mL quando acompanhada sua
liberacdo das microcapsulas no mesmo periodo. Quando armazenada em agua
peptonada 0,1%, observou-se uma reducao gradual da liberacdo de capsulas a
partir de T5 com 3,8 log UFC/mL, ndo sendo observada mais liberacéo até 20
dias. Na avaliagao da acidificacdo houve reducao do pH, do leite na presenca
da cultura aos 10 dias, atingindo valor préximo a 6. Apos 365 dias da cultura
liofilizada, pode-se observar manutencao da viabilidade desta, a qual manteve
sua contagem de 8 log UFC/mL. Estes resultados mostram a possiblidade de
aplicacdo deste isolado na forma livre e microencapsulada em matriz lactea.
Também foi observada a viabilidade na condicdo de liofilizagdo, sendo o
método preterido para a conservacdo e comercializacdo de culturas de BAL
para aplicacdo na industria.



