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RESUMO

A literatura referente a Bubalinocultura € muito restrita, além disso, a desatualiza¢ao dos dados
impede a caracterizacdo real dos sistemas produtivos. Como consequéncia dessa problematica
ha a escassez de dados atuais concentrados em uma bibliografia e disponiveis para os produtores
rurais, associagOes de criadores, instituicdes de ensino, entre outros segmentos, dificultando a
compreensdo e visualizacdo do panorama da producdo. Conhecer as fraguezas entre os dois
principais elos dessa cadeia, produtores e industria, é fundamental para o direcionamento futuro
da producdo bubalina de corte na Regi&o Sul do Brasil. Sendo assim, o trabalho visa caracterizar
a cadeia produtiva da carne de bufalos no Rio Grande do Sul, a fim de compreender os
problemas entre os principais elos do sistema produtivo (produtor e industria) e a estruturacdo
do rebanho do estado. Para a concretizacdo do objetivo deste trabalho foi realizada uma revisdo
bibliografica, através de um levantamento tedrico documental, e uma pesquisa descritiva, a
partir de entrevistas com produtores rurais e proprietarios de frigorificos e coleta de dados com
entidades, possibilitando assim, consolidar informacdes relativas a base tedrica e ao segmento
estudado. Os sistemas produtivos de ciclo completo e com a finalidade de exploragédo de corte
sdo 0s mais predominantes no estado, assim como a maior parte dos produtores rurais possuem
pequenos rebanhos, com até 100 animais, criados em sistemas extensivos, sendo que 0 pre¢o
médio recebido pelo produtor rural por cada quilo vivo de bubalino é de R$ 8,82. Todos 0s
frigorificos entrevistados realizam o abate de bubalinos, com frequéncias semanais de escalas
de abates e oferta constante de animais a serem abatidos. Ambos os elos da cadeia produtiva,
produtor rural e industria, mencionaram que é necessario que exista a divulgacéo das qualidades
e caracteristicas da carne para incentivar o consumo e a procura pelo consumidor, assim como
a ocorréncia de uma maior integracao entre os produtores e os frigorificos, para que exista o
reconhecimento e a compreensdo entre ambas as partes para o efetivo crescimento e

fortalecimento da bubalinocultura de corte.

Palavras-chave: Cadeia Produtiva; Carne Bubalina, Abate de Bufalos.



ABSTRACT

The literature on buffalo production is very restricted, in addition, the outdated data available
prevents the real characterization of the production systems. As a result of this problem, there
is a lack in the current data concentrated in the bibliography and available to farmers, farmers’
associations, and educational institutions, among other segments, making it hard to understand
and visualize the entire panorama of production. Recognizing the weaknesses in this chain is
essential for the future direction of buffalo production in Brazil’s south. Hence, this work aims
to characterize the production chain of buffalo meat in Rio Grande do Sul, to understand the
problems between the main links of the production system (producer and industry) and the
structure of the herd in the state. A literature review was performed through a theoretical and
documentary survey, descriptive research from interviews with farmers and slaughterhouses’
owners, and data collection with entities, thus enabling the consolidation of information on the
theoretical basis and the segment studied. Full-cycle production systems for buffalo meat
production are the most predominant in the state, as well as most producers have small herds,
with up to 100 animals, raised in extensive systems, and the average price received by farmers
for each live kilo of buffalo is R$ 8.82. All the slaughterhouses interviewed worked with buffalo
slaughter, through weekly schedules and a constant number of animals to be slaughtered. Both
links in the production chain, rural producer and industry, mentioned that it is necessary to
disseminate the qualities and characteristics of the buffalo meat to encourage consumption and
increase the consumer demand, as well as the occurrence of greater integration between
producers and slaughterhouses to have recognition and understanding between both parties for
the effective growth and strengthening of the beef cattle industry.

Keywords: Productive chain; buffalo meat; buffalo slaughter.
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1 INTRODUCAO

O Brasil é um dos maiores centros de criagdo de bubalinos fora da Asia, ou seja,
concentra o maior rebanho de bufalo nas Américas, sendo o0 maior exportador para os paises do
MERCOSUL, do Caribe e Oriente Médio (NETO et al., 2020). O efetivo de bubalinos
contabilizados no Brasil no ano de 2020, segundo o Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica (IBGE), foi de 48.883 cabecas no Rio Grande do Sul e 1.502.482 cabecas no Brasil.

Mundialmente, a histéria do bufalo doméstico (Bubalus bubalis) teve inicio na Asia.
Segundo a Associacao Brasileira de Criadores de Bufalos (ABCB), a introducéo da espécie no
Brasil iniciou em 1890, na llha de Marajo, no estado do Pard, a partir da compra de alguns
exemplares da raga Carabao pelo Dr. Vicente Chermont de Miranda. Em seguida, em 1895,
foram importados os primeiros bufalos italianos pela Sra. Leopoldina Lobato de Miranda. Apés
as primeiras aquisicdes, os demais animais vieram das regifes Mediterraneas e Asiaticas,
Sudeste Asiatico, India e Italia. Atualmente, a ABCB reconhece a distribui¢io de quatro ragas
no Brasil, sendo elas: Mediterraneo (origem italiana), Murrah (origem indiana), Jafarabadi
(origem indiana) e Carabao (origem asiatica).

O bdfalo é considerado um animal de tripla aptiddo, pois possui capacidade de produzir
leite e carne e é adaptado para realizar trabalhos, como tracdo, devido seu grande porte e forca.
Nos Gltimos anos, tem se constituido em uma importante fonte alternativa de producdo de
alimentos para suprir as demandas dos paises em desenvolvimento (SALES, 1995), por
aproveitarem melhor as forrageiras de reduzido valor nutritivo, em areas de dificil utilizacao
por outras espécies e pela agricultura, como areas inundadas ou de relevo acidentado (OHLY
& HUND, 1996).

Com a finalidade de incentivar a bubalinocultura brasileira e defender os interesses dos
criadores, em 1960 foi fundada a Associacdo Brasileira de Criadores de Bufalos (ABCB). A
entidade e responsavel por fornecer apoio aos produtores e aos nlcleos regionais, orientacao
técnica, auxilio na comercializagéo, servico de registro genealogico, promocdo de eventos,
palestras e cursos, além da entrega de boletins informativos ao publico em geral. No Rio Grande
do Sul, desde 1978 a Associagdo Sulina de Criadores de Bufalos (Ascribu) é a entidade regional
responsavel por dar suporte aos criadores do estado, e atualmente retine aproximadamente 80
associados.

Pode-se considerar que o rebanho bubalino do Rio Grande do Sul é direcionado para a
producdo de carne, porém, existe uma desestruturacdo da cadeia produtiva que impede o

reconhecimento pelos consumidores dos produtos de origem bubalina. A carne bubalina, do



ponto de vista qualitativo, apresenta caracteristicas similares & carne bovina, contudo, do ponto
de vista nutricional, € mais magra, contendo 40% e 55% a menos de colesterol e de calorias,
respectivamente, e possui mais de 11% de proteinas e 10% de minerais (MARQUES, 1998). A
aparéncia também é semelhante a da carne dos bovinos, porém a gordura possui cor branca e a
quantidade de gordura intramuscular é menor, possibilitando a obtencdo de uma carne mais
magra quando se realiza a retirada da gordura intermuscular.

Atualmente, um dos maiores empecilhos da cadeia produtiva ¢ a falta de organizacao
comercial e a ndo diferenciacdo dos produtos de origem bubalina com os de origem bovina.
Diante do exposto, o presente trabalho tem como objetivo analisar e caracterizar o mercado da

cadeia produtiva da carne de bubalinos no Rio Grande do Sul.



2 REVISAO BIBLIOGRAFICA

Os bufalos sdo animais de origem asiatica, pertencentes a familia Bovidae, subfamilia
Bovinae, espécie Bubalus bubalis, ndo possuindo qualquer relagdo com o bufalo-africano
(Syncerus caffer) e o bufalo-americano (Bison bison), conforme demonstrado na Figura 1
(MARQUES, 2000). Sdo considerados rusticos e se destacam por apresentarem alta capacidade
de adaptacdo e sobrevivéncia em diversos ambientes quando comparados com o0s bovinos. De
acordo com Turton (1991), os bubalinos sdo capazes de manter uma boa condi¢do corporal em
ambientes adversos, como locais onde ha pastagens com baixo valor nutritivo e areas alagadas,

onde os bovinos ndo apresentam desenvolvimento adequado.
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Figura 1 — Bubalus bubalis (A); Bison bison (B); Syncerus caffer (C)
Fonte: Autora, 2020 (A); iStock, 2020 (B); Nevit Dilmen, 2010 (C).

No Rio Grande do Sul, bubalinos sdo considerados animais de dupla aptidao, pois a
maioria das racas possuem caracteristicas fisicas e fisiologicas que permitem uma producgédo
satisfatoria de carne e leite (MARQUES, 2000). Entretanto, a sua utilizagdo como produtor de
leite, de carne ou como duplo proposito esta relacionada com o mercado consumidor, um fator

relevante e decisivo para a producdo de qualquer tipo de produto. Dessa forma, a localizacéo
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onde a cria¢do esta inserida € um ponto crucial e determinante para a escolha do tipo de
exploracdo da atividade.

De acordo com Vaz et al. (2003), é necessario fomentar a bubalinocultura de corte, pois
¢ uma atividade que ja conquistou seu espaco na pecudria de corte, devido principalmente a
rusticidade dos animais, que séo bastantes adaptados a solos que possuem baixa fertilidade e a
terrenos alagados, locais onde a maioria das ragas bovinas apresentam produtividade inferior
quando comparados.

Conforme Bernardes (2007), a maior parte da exploracédo brasileira esta direcionada
para a producdo de carne, porém sdo poucas as regides em que a cadeia comercial se encontra
organizada. E comum que os bubalinos sejam abatidos e comercializados como se fossem
bovinos e essa atitude é relativamente aceita pelo mercado devido a semelhanca sensorial e
aparente da carne de ambas as espécies. Essa situacdo possibilita que haja o escoamento da
carne bubalina, porém nédo h4 a criacdo de uma demanda especifica, ocasionando a promocao
de abates sazonais, com baixa escala comercial e com oferta irregular durante o ano. Essa
sazonalidade dos abates esta relacionada com a complexidade e dindmica da cadeia produtiva,
pois o0 periodo do nascimento ao abate pode variar de 18 meses a quatro anos, dependendo do
nivel tecnoldgico e da intensificacdo do sistema de producédo, sendo que a relagdo da oferta e
da demanda influenciam na evolucédo da produgdo como um todo e ao longo de um periodo de
tempo. O resultado é refletido na cotacdo do quilo vivo do bufalo, que na maioria das vezes
possui valores significativamente inferiores aos obtidos pelos bovinos, sendo que, apos o abate,

a carne bubalina é comercializada ao consumidor pelos mesmos precos da bovina.
2.1 SISTEMAS DE PRODUCAO

Em relacdo aos sistemas produtivos, a criacdo pode ser realizada em confinamentos,
semi-confinamentos ou a pasto. Na producédo de bufalos, a grande maioria da producéo é feita
sob sistemas extensivos, tendo como base alimentar pastagens nativas ou cultivadas e na
maioria das vezes ndo ha fornecimento de alimentos concentrados, sendo pouco comum até
mesmo a suplementagdo de volumosos nos periodos de baixa oferta alimentar. Nestas
condigdes, a curva de desenvolvimento dos animais costuma acompanhar a oferta alimentar e
a sazonalidade reprodutiva da espécie, que € mais acentuada na regido centro-sul do pais, devido
a distancia da linha do Equador e reducéo da luminosidade diaria durante o final do verdo e
inicio do outuno, induzindo a atividade reprodutiva durante esse periodo e ocasionando o
anestro no final do inverno (TORRES-JUNIOR et al., 2016). Nesta situacdo, os bufalos em

relagdo aos bovinos apresentam um melhor desempenho, pois os partos costumam ocorrer
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normalmente no verdo, periodo final de maior oferta quantitativa e qualitativa das pastagens,
permitindo as matrizes um parto em boas condi¢des corporais e, consequentemente, um retorno
mais precoce, resultando em taxas de fertilidade mais elevadas que as observadas em bovinos
manejados sob condicdes semelhantes, cujos partos costumam acontecer na primavera, apos
periodo de relativa escassez de pastagens devido o inverno (BERNARDES, 2007). Sendo
assim, em pastagens bem manejadas, os bufalos podem demostrar seu grande potencial de
producdo de carne e resultados satisfatorios de rendimento de carcaca, quando comparados com
0s bovinos criados nas mesmas condi¢cdes e com 0 mesmo periodo de terminacéo.

E evidente que a curva de desenvolvimento depende das condicBes de manejo a que s&o
submetidos, da raca e do fato das matrizes serem utilizadas ou n&o para producdo leiteira. De
modo geral, observa-se que 0s machos atingem o peso de abate de 430 a 480 kg entre os 18 a
24 meses nos rebanhos que sdo dedicados exclusivamente ao corte, e entre 30 a 36 meses
naqueles sob exploracao leiteira. Entretanto, quando terminados em sistemas de confinamento,
o0s bubalinos apresentam um desenvolvimento satisfatorio com ganhos de peso de 1.144 gramas
por dia (ASSUMPCAO, 1996).

De acordo com Marques (1998), a criacdo de bufalos é uma alternativa que representa
um acréscimo na producéo de carne e leite devido a habilidade de produgdo desses animais, que
possuem elevada capacidade para converter alimentos grosseiros, ou seja, que possuem alto
teor de fibras, devido o seu organismo e a microbiota que compdem a flora ruminal. Entretanto,
guando sdo criados em sistema de pastagem nativa, de baixa qualidade e em solos pobres, 0s
bufalos atigem uma média de peso de apenas 370 kg aos 30 meses de idade. Nos sistemas com
pastagens melhoradas, a partir da introducdo de gramineas mais produtivas, com fornecimento
de sal mineral para a reposicdo de macro e microelementos, e com a utilizacdo do manejo
rotacionado de piquetes, os animais podem atingir cerca de 450 kg de peso vivo, entre 24 e 30
meses de idade.

Apesar de serem considerados rusticos e se adaptarem bem as mais diversas condicfes
ambientais, 0 meio mais favoravel para que os bufalos expressem seu potencial genético €
aquele constituido de pastagens cultivadas em terras firmes, com disponibilidade de sombras e
agua. Os piquetes devem possuir cochos preferencialmente cobertos, para o fornecimento de
sal mineral a vontade, suprindo as deficiéncias minerais de cada regido (MARQUES, 1998).

De acordo com Jorge (1999), € possivel obter maior ganho diério de peso e reducéo da
idade de abate quando se utiliza racGes balanceadas adequadamente em sistemas de

confinamento, o resultado é refletido positivamente sobre a qualidade das carcacas e a oferta
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de carne na entressafra. Bubalinos confinados aos 18 meses podem atingir peso de abate de
aproximadamente 500 kg aos 24 meses (MARQUES, 2000).

Jorge et al. (1997) relatam que as pesquisas sobre as caracteristicas das carcacas de
bubalinos criados em diferentes condi¢cdes de manejo e de alimentacdo ainda sdo escassas e 0S
resultados, muitas vezes, sdo contraditorios. E importante que exista o investimento em
genética, uma das alternativas para se obter vantagem da atividade, gerando animais mais
adaptados ao meio, com maior capacidade para ganho de peso e com boas caracteristicas de
carcaca (JORGE, 2005).

2.2 QUALIDADE DA CARNE

Jorge (2005) descreve que um bubalino abatido com 450 - 500 kg de peso vivo,
apresenta respectivamente pesos de carcaca de 222,5 - 247,2 kg, o que corresponde a 173,8 -
193,1 kg (78,1%) de porcdo comestivel (carne com gordura), valores estes comparaveis as
tradicionais racas bovinas selecionadas para corte. Em média, pode-se dizer que a carcacga de
um bufalo de 500 kg de peso vivo € composta, aproximadamente, de 70% de carne, 6% de
gordura e 24% de osso (MARQUES, 2000). Conforme Oliveira (2005), para os mercados que
exigem qualidade, a idade é um fator importante, sendo que os animais destinados ao abate
devem ter menos de 30 meses, sem o rompimento das pingas da denti¢cdo definitiva, com uma
espessura de gordura minima de 2 a 3 milimetros sobre a picanha e com um peso vivo minimo
de 350 kg, para se obter carcagas com peso entre 170 e 190 kg.

Segundo Madella-Oliveira et al. (2005), a carne de bufalo preenche as exigéncias do
mercado consumidor que procura uma alimentacdo saudavel, e ao mesmo tempo, saborosa, de
boa aparéncia e muito suculenta, sendo, portanto, mais indicada para a saiude humana. E
sensorialmente semelhante a carne bovina dos zebuinos, porém apresenta atributos de
composicao que permitem sua inclusdo na categoria de alimentos funcionais, com baixos teores
de gordura total e entremeada, composi¢do de acidos graxos de menor aterogenicidade e
trombogenicidade, elevado conteido de Omega-3/6mega-6, maior teor protéico e menor
conteudo calorico que carnes de outras espécies, inclusive de aves, ovinos, zebuinos e taurinos
(BERNARDES, 2007). Ha algumas outras diferencas na composicéo fisico-quimica da carne
bubalina como maciez, gordura de coloragdo branca, fibras musculares mais espessas, maior
percentual de umidade, coloracdo vermelho-escura, tornando o tecido menos transparente com
maior peso especifico, gordura distribuida entre a musculatura e sem marmorizagéo

(MARQUES, 2000), porém esses sdo aspectos extremamente positivos e desejaveis para uma
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nutricdo saudavel e que podem ser usados eficazmente para a divulgacéo e a qualidade da carne
bubalina (RIRDC, 2001).

A coloracdo da gordura é branca devido a auséncia de beta-caroteno, composto
responsavel pela pigmentacao caracteristica e precursor da vitamina A, que permanece na sua
forma natural. No macho adulto, a gordura da carne € fridvel e compacta, nas fémeas é menos
compacta, nos animais jovens é elastica, nos vitelos é consistente e se desfaz em pequenas
laminas. Essas caracteristicas podem variar, principalmente, com a alimentacdo e a idade do
animal (MARQUES, 2000).

Considerando a atual demanda por alimentos alternativos e saudaveis, a carne de bufalo
se apresenta como uma opgao por sua equivaléncia nutritiva a carne bovina, embora exista uma
rejeicdo ocasionada pelo abate de animais velhos e por métodos insatisfatorios de abate,
manipulacdo e comercializacdo da carne (MATTOS et al., 1990). Portanto, somente uma maior
divulgacdo das qualidades da carne bubalina, podera reverter esta situacéo, em decorréncia de
um aumento na demanda pelo produto (JORGE, 1999).

2.3 CARACTERIZACAO DO MERCADO, OFERTA E DEMANDA

A carne bubalina, assim como a bovina, é considerada um commodity, ou seja, sdo
produtos de origem agropecuaria, que se encontram em estado bruto ou com pequeno grau de
industrializacdo (JORGE, 2005). Pode-se considerar que a comercializa¢do, na maior parte do
pais, é realizada sem diferenciacao baseada na identificacdo da carne, do rendimento de carcaca
e na qualidade nutricional. Essa situacdo causa um desestimulo para a cadeia produtiva, que
tende a se manter estagnada, sem modernizacao e investimentos para a obtencao de um produto
mais adequado e que atenda os desejos do consumidor.

De acordo com Luchiari Filho et al. (2003), o grande desafio é conectar os trés elos da
cadeia produtiva: produtor a industria e ao consumidor. Cada parte dessa cadeia possui uma
interpretacdo do que é qualidade e quais sdo os pontos de controle que irdo contribuir para a
melhoria dela. Sendo assim, € muito importante que seja iniciado o desenvolvimento de
integracOes entre os elos para 0 aumento da competitividade de mercado e melhor capitalizacéo
para adi¢do de valor nos produtos carneos bubalinos. Essa integracdo deve ocorrer de forma
vertical, coordenando os setores produtores da carne com as associagdes ou cooperativas e com
a industria.

A partir da analise da cadeia produtiva da carne bubalina (Figura 2) € possivel identificar
o0 seu alto nivel de complexidade e os varios setores que a integram. Segundo Lazzarini et al.

(1996), existem poucas modificacbes realizadas, sendo que a maioria € proveniente de
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estratégias setorias de curto prazo, sem a aplicacdo de conceitos modernos que visem a
diminuicdo das tensdes entre os elos da cadeia e a maximizacdo do poder de adaptacdo as

mudangas do mercado.
MERCADO MERCADO
) EXTERNO

M—> PECUARIA Y FRIGORIFICOS [ ATACADO NN ACOUGUES

N
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Figura 2 — Cadeia produtiva da carne bubalina
Fonte: Adaptado de Jorge (2005).
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Por conta das peculiaridades caracteristicas da comercializagdo da carne de bubalinos,
a maior parte do mercado é local ou regional. A exploracdo € desestimulada e encontra
empecilhos devido a escassez de informacGes referente a cadeia produtiva da bubalinocultura
de corte, e a auséncia de diferenciacdo dos produtos de origem bubalina com os de origem
bovina, além dos precos cotados para a comercializagdo dos animais.

Pontes et al. (2018) realizaram uma pesquisa para identificar o perfil do consumidor de
carne de bdfalo e obtiveram os seguintes resultados: quando se perguntou a respeito da
preferéncia por carne de bufalo, 25,9% afirmaram que gostam deste tipo de carne, porém a
oferta continua pequena no municipio que residem. Ja o percentual de entrevistados que nao
gostam de carne de bufalos foi de 7,4%. No entanto, 66,7% nunca comeram desse tipo de carne.
Diante disso, 22,2% asseguraram que o0 mercado disponibiliza a carne de bufalos
esporadicamente.

De acordo Vaz e Restle (1998), é fundamental ao consumidor, em especial o de carne
bubalina, que o animal seja abatido ainda jovem. Um dos principais fatores limitantes do
consumo de carnes bovina e bubalina é que esse alimento ndo possui qualidade constante, pois,
na maioria das vezes, é proveniente de animais velhos ou de reprodutores descartados dos
rebanhos de corte e leiteiro, em razéo da idade avancada. Uma vez que o consumidor identifica
um produto bom, o maior desafio da industria € manter sua constancia e qualidade, pois, em

caso de decepcdes, ele comprara outro (FELICIO, 2000). Segundo Vale (1999), durante muitos
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anos no Brasil, a carne bubalina era proveniente de animais velhos, por isso, gerou-se um grande
preconceito ao associar a carne bubalina a uma carne de baixa qualidade.

De acordo com a pesquisa realizada por Marques et al. (2015), 81,9% dos entrevistados
afirmaram ndo consumir carne de bufalo, principalmente pela indisponibilidade em pontos de
venda e desconhecimento de seus beneficios, demostrando assim, como a desinformacéo pode
afetar o mercado local, limitando o crescimento da demanda do produto por parte dos potenciais
consumidores e reduzindo o fornecimento nos pontos de venda.

Como consequéncia, é possivel identificar alguns empecilhos como a dificuldade de
manter uma frequéncia constante dos abates, a oferta irregular ao longo do ano devido a
sazonalidade produtiva, entre outros fatores. Estes influenciam nos valores pagos pelos
frigorificos aos produtores rurais, sendo que na maioria das vezes sao inferiores aos obtidos

pelos bovinos.
24 INTERVENCOES GOVERNAMENTAIS

De acordo com as normas vigentes, algumas medidas governamentais séo estabelecidas
para garantir a producdo, sanidade e qualidade dos produtos, principalmente daqueles
pereciveis. No caso da carne bubalina, essas intervencdes podem ocorrer em diversas fases da
cadeia produtiva, como na producéo, propriamente dita, na comercializacdo dos animais vivos,
na garantia sanitaria da carne e seus derivados durante o processamento e venda para o
consumidor, entre outras situacoes.

A fim de realizar o comércio internacional de animais e de material genético, o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) estabeleceu as Instrugdes
Normativas, N° 18 e 19, de 5 de julho de 2019, que visam atualizar as normas brasileiras as
resolugdes do Mercosul sobre a importagdo de bubalinos para abate imediato (n° 18) e para a
importacdo de bubalinos para engorda (n° 19), um dos pré-requisitos é comprovar e garantir a
sanidade dos animais. Além disso, em 2020, com atualizagdo em 2021, o MAPA regulou a
Certificagdo Zootécnica para importacao de bubalinos e seus materiais de multiplicacdo. Nesse
caso, é permitido o ingresso do animal vivo ou dos materiais genéticos da raca Mediterranea,
com valores de “Indice de Selecio Agregado para a Bufala Mediterranea Italiana (IBMI)”
acima de 100. Dessa forma, todo o material deverd ter comprovacdo do mérito genético para
obter a certificacdo e poder ingressar no pais. Essa medida visa garantir a qualidade e a saude
dos animais que possuem potencialidades para serem utilizados nos rebanhos brasileiros.
Devido essas regulacBes sanitarias, a ultima importagdo de exemplares das ragas Murrah e

Jafarabadi provenientes da India ocorreu em 1962, como os animais eram reconhecidos como
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puros de origem, foram essenciais para a constituicdo da base dos cruzamentos do rebanho
brasileiro (BERNARDES, 2007).

Mais direcionado para as questdes sanitarias, principalmente de abate e de
comercializacdo, deve-se salientar a importancia da inspecdo dos produtos de origem animal e
seus subprodutos, com a finalidade de garantir a satde publica, por meio da inocuidade
alimentar e da defesa do consumidor, assegurando a integridade dos produtos. Algumas
ferramentas de controle como as Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) e Procedimento Padréo de
Higiene Operacional (PPHO) sdo implantadas de forma a viabilizar a atividade de inspecéo
sanitaria. Desde 23 de novembro de 1989, a Lei Federal n® 7.889, atribuiu aos estados e
municipios a competéncia pela inspe¢do higiénico sanitaria. Sendo assim, a organizago ocorre
da seguinte forma: Servico de Inspecdo Federal (S.I.F), na fiscalizacdo dos estabelecimentos
industriais que pratiqguem comércio entre estados ou para fora do pais; Divisdo de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal (DIPOA), nos estabelecimentos que pratiqguem o comércio de seus
produtos dentro de cada unidade federativa; e Servigo de Inspe¢do Municipal (S.1.M.), nos
estabelecimentos que pratiqguem o comércio de seus produtos apenas no préprio municipio em
que estdo sediados.

Em relagdo a carga tributéria no Rio Grande do Sul, as aliquotas instituidas do Imposto
sobre Circulacdo de Mercadorias e Servicos (ICMS) sdo de 12% sobre a carne de bubalinos e
0s subprodutos comestiveis resultantes do abate, de acordo com a Lei n.° 15.640, de 31 de maio
de 2021. Em 2020, o imposto era de 7%, porém devido a reforma tributaria esse percentual foi
alterado para 17% a partir de 2022. Medidas como essas podem resultar em um aumento no
custo de producdo, impactando na competitividade da carne bubalina com outros produtos,
como de aves ou de suinos, que normalmente possuem menor custo, onerando o produtor e 0

consumidor.
2.5 MERCADO E CENARIO INTERNACIONAL

De acordo com os dados do Comex Stat, sistema para consultas e extracdo de dados do
comércio exterior brasileiro, do Ministério da Economia, em 2018 o Brasil ndo exportou
bubalinos, porém em 2020 as exportacGes somaram US$ 639, resultado bem abaixo diante dos
US$ 13.286 exportados em 2019. Na ocasido, aproximadamente US$ 12.100 em animais vivos
tiveram como destino o Libano, pais arabe do Oriente Médio que, no ano de 2020, ndo importou
nada. Além disso, em 2019 também foram exportados US$ 1.186 para a Angola.

Recentemente, foi autorizado o Formulario de Certificacdo Sanitaria para a exportacao

de bufalos vivos do Brasil para os Emirados Arabes Unidos e de acordo com a Associagio
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Brasileira dos Criadores de Bufalo (ABCB), esta previsto um crescimento das exportagdes.
Segundo Caio Rossato, presidente da ABCB, a certificagdo € benéfica, pois a abertura desse
mercado estimula a producédo nacional. O setor brasileiro de carne, em uma perspectiva geral,
assim como outros setores do agronegdécio, tem apresentado destaque positivo ao longo dos
ultimos anos. Com o aumento da renda aliado ao crescimento populacional em paises em
desenvolvimento, a expectativa é que a demanda mundial por proteina animal aumente ao longo
dos proximos anos, um cenario promissor para o setor de carnes nacional. Mundialmente, o
maior pais exportador de bufalos vivos é a india, devido a ndo exploracdo do rebanho bovino
por questdes religiosas. No Brasil, os destinos mais recentes de bufalo vivo, ainda de acordo
com Caio Rossato, sdo Filipinas, Venezuela e Angola. Ha cerca de seis anos a Venezuela, a
Argentina e a Colémbia importaram entre 15% e 20% das fémeas de bdfalo para formacao de
rebanhos, afetando a expansdo do rebanho brasileiro. Como consequéncia, o rebanho mantém
uma estabilidade porque ha dificuldade para a retomada da expansao, situacdo que deve ser
contornada considerando o grande potencial para a exportacdo de animais vivos e carne nos
préximos anos (ABCB, 2021).

3 METODOLOGIA

A fim de caracterizar o rebanho de bubalino de corte do Rio Grande do Sul, foi realizada
uma pesquisa descritiva, que visou estudar e analisar parte dos elos da cadeia produtiva:
produtor e industria. A coleta de dados ocorreu a partir de entrevistas via questionarios e
ligacGes com criadores de bubalinos e proprietarios de frigorificos que abatem bdfalos. Além
disso, a Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento Rural (Seapdr) disponibilizou
informacdes referentes a declaracdo anual de animais e atualizagcdo cadastral de produtores,
bem como, as cotacbes agropecuarias foram fornecidas semanalmente pelo Instituto de
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural (Emater/RS), a fim de realizar o acompanhamento e

comparacgéo, ao longo de um ano, dos pre¢os pagos aos produtores pelo quilo vivo do bufalo.
3.1 QUESTIONARIOS E PUBLICO-ALVO

Foram realizados dois questionarios distintos, sendo um direcionado aos criadores de
bufalos e o outro aos proprietarios de frigorificos que realizam abate de bubalinos, ambos do
estado do Rio Grande do Sul. Os questionarios continham perguntas de multiplas escolhas e de

respostas textuais, que ficaram disponiveis para serem respondidos entre marco e abril de 2022.
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As perguntas destinadas aos produtores rurais tinham como propdsito compilar as
informac0des gerais da propriedade, descricdo do sistema de producdo e do rebanho, e por fim,
a caracterizacao das formas de venda dos animais para o abate. As perguntas direcionadas aos
proprietarios de frigorificos tinham como finalidade reunir informacdes gerais do
estabelecimento, do processo de abate e de comercializagéo dos bubalinos.

As andlises realizadas com base nos dados coletados permitiram determinar algumas
caracteristicas desse segmento, tais como: quantitativo de bufalos para corte, tamanho da area
das propriedades e da destinada a criacdo de bdfalos, localizacdo das propriedades, divisao por
categoria animal, tipo de exploracdo, outras atividades de exploracdo, sistema de criagéo,
mercado da carne, organizacdo dos custos de producdo, principais problemas na criagdo e
durante o processo de abate, diferencas comparativas com os bovinos, valores e formas de
comercializacdo, estruturacdo e localizacdo dos estabelecimentos que realizam o abate, entre

outras.

4 RESULTADOS E DISCUSSOES

No total, foram entrevistadas 35 pessoas, sendo 32 produtores rurais e 3 proprietarios
de frigorificos. Cada publico-alvo respondeu a um questionario distinto (Anexos A e B).

4.1 LEVANTAMENTO DE DADOS DA SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA
E DESENVOLVIMENTO RURAL

Conforme os dados fornecidos pela Secretaria da Agricultura, Pecuaria e
Desenvolvimento Rural (Seapdr), em 2021 o efetivo de bubalinos contabilizados no Rio Grande
do Sul era de 48.110 cabecas, distribuidos em 1.961 unidades de producdo agricola, sendo que
a média da area das propriedades rurais é de 239,80 hectares. Alegrete € o municipio que
concentra a maior quantidade de propriedade rurais com criagdo de bubalinos, seguido de
Viamdo, Taquara, Gravatai e Santo Antonio da Patrulha, correspondendo a 63, 57, 54 e 52,
respectivamente. Em relacdo a finalidade de exploracédo é possivel observar na Tabela 1 que
80,96% das cabecas séo destinadas a corte, 0,02% a leite, 5,01%, a producdo mista (corte e
leite) e 0,29% a trabalho e tragéo, sendo que 13,71% ndo possuem informacgdo em relagdo a
finalidade. Considerando a categoria, na finalidade de corte 70,29% das cabecas pertecem ao
ciclo completo, 22,85% a cria e recria, 5,28% a terminacgéo e 1,58% a reproducéo; na finalidade

mista, 85,07% pertencem ao ciclo completo, 14,64% a cria e recria, e 0,29% a terminacé&o.
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Tabela 1 — Finalidade de Exploragéo

Finalidade Categoria Numero de Cabecas
Ciclo Completo 27.378
Corte Cria e_Recria 8.902
Terminagao 2.058
Reproducao 614
. Ciclo Completo 5
Leite Reproducao 3
Ciclo Completo 2.052
Mista (Corte e Leite)  Cria e Recria 353
Terminagao 7
Trabalho e Tracao 140
Total 48.110

Fonte: Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento Rural (Seapdr), 2021.

A partir da observacgdo desses dados, é possivel confirmar que a criacdo bubalina com a
finalidade de corte é o sistema produtivo que mais se destaca no territdrio rio-grandense. Além
disso, o ciclo completo, composto pelas fases de cria, recria e terminacao, € a categoria com

maior quantidade de nimero de cabegas.

4.2 CARACTERIZACAO DAS PROPRIEDADES, PRODUTORES RURAIS E
REBANHO BUBALINO DO RS

Conforme informado pelos 32 produtores rurais entrevistados, no mapa (Figura 3) é
possivel observar a distribuicdo das propriedades, que estdo localizadas em 27 municipios
diferentes conforme o demostrado na Tabela 2. No que se refere ao tamanho das propriedades,
a area média corresponde a 798,72 hectares, sendo que a de menor area possui 26 hectares e a
de maior possui 5000 hectares. A média da area efetiva destinada aos bubalinos é igual a 338,12
hectares, sendo que a menor propriedade tem uma area correspondente a 5 hectares e a maior a
1500 hectares. Aproximadamente 7,24% das propriedades possuem entre 5 e 100 hectares de
area disponivel efetivamente para os bufalos, 23,84% tém entre 101 a 500 hectares, 29,75%

dispdem de 501 a 1000 hectares, e 36,16% possuem areas entre 1001 a 1500 hectares.
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Figura 3 — Regides onde estdo localizadas as propriedades rurais dos entrevistados.
Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Tabela 2 — Numero de propriedades rurais que possuem bubalinocultura e 0os municipios que

estdo localizadas

Municipio NuUmero de Propriedades Percentual (%)
Alegrete 2 6,25
Bagé 1 3,13
Camaqué 1 3,13
Cidreira 1 3,13
Dom Feliciano 1 3,13
General Camara 1 3,13
Glorinha 2 6,25
Gravatai 3 9,38
Guaiba 1 3,13
Itacurubi 1 3,13
Itapud 1 3,13
Itaqui 1 3,13
Osorio 1 3,13
Pantano Grande 1 3,13
Pedras Altas 1 3,13
Pelotas 1 3,13
Pontes Altas do Sul 1 3,13
Rio Grande 1 3,13
Rosario do Sul 1 3,13
Santa Maria 1 3,13
Sao José do Herval 1 3,13
Taquara 1 3,13
Tavares 1 3,13
Trés Coroas 2 6,25
Uruguaiana 1 3,13
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Vale Verde 1 3,13
Viaméo 1 3,13
Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Ao considerar a finalidade de exploracdo, a maioria dos produtores rurais (90,91%)
declararam produzir os bubalinos apenas para corte, 6,06% possuem um sistema misto, ou seja,
destinam os animais tanto para corte quanto para leite, e 3,03% direcionam apenas para a
producdo de leite (Tabela 3).

Tabela 3 — Finalidade de Exploragéo

Finalidade de Exploracdo Numero de Propriedades Percentual (%)

Corte 29 90,91
Misto (Corte e Leite) 2 6,06
Leite 1 3,03

Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

No que se refere ao sistema de criacdo, constatou-se que o mais utilizado é o extensivo,
sendo predominante em 25 propriedades (78,13%), sequido do semi-extensivo, presente em 5
fazendas (15,63%), enquanto apenas uma (6,25%) utiliza o sistema semi-extensivo e intensivo.
Considerando a caracterizagdo do rebanho, a maioria das propriedades (46,88%)
possuem até 100 animais, 34,38% possuem entre 101 a 500 animais e 18,75% possuem entre
501 a 1500 animais. Sendo assim, é possivel identificar que a maior parte dos produtores rurais

possuem pequenos rebanhos (Tabela 4).

Tabela 4 — Caracterizacdo do rebanho das propriedades em relacdo a quantidade de animais

Quantidade de animais Numero de Propriedades Percentual (%)

1a100 15 46,88
101 a 500 11 34,38
501 a 1500 6 18,75

Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Conforme demostrado na Tabela 5, entre os sistemas produtivos, 0 composto pelo ciclo
completo (cria, recria e terminacao) é o mais predominante, correspondendo a 59,98%, seguido
pelos sistemas de cria (21,88%), recria e terminagéo (9,38%), cria e recria (6,25%), e apenas

terminacéo (3,16%).

Tabela 5 — Classificacdo dos sistemas produtivos de acordo com cada propriedade rural

Sistema Produtivo  NUmero de Propriedades Percentual (%0)
Completo 19 59,98
Cria 7 21,88
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Recria e Terminagao 3 9,38
Cria e Recria 2 6,25
Terminacdo 1 3,16

Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Em relacdo a existéncia de outras producdes e atividades que geram renda na
propriedade, 75% produtores rurais declararam possuir outras atividades comerciais além dos
bufalos e 25% afirmaram trabalhar apenas com o sistema produtivo de bubalinos. Entre as
atividades citadas estdo a producéo de energia eblica, bovinos de corte, ovinos, lavouras (arroz,
milho, soja), equinos, silvicultura (eucalipto) e apicultura.

Houve uma grande diversidade de respostas no que se refere a comercializacdo dos
bubalinos. A categoria mais comercializada € a de novilhos, contabilizando 21,88%, seguido
da venda de apenas bezerros (18,75%), novilhos e vacas de descarte (9,38%), bezerros e
novilhos (6,25%), bezerros, novilhos e vacas de descarte (6,25%), novilhos e vacas (6,25%),
bezerros e vacas de descarte (6,25%), bezerros, novilhos, vacas de descarte, touros e matrizes
(6,25%), bezerros, vacas de descarte e matrizes (3,13%), bezerros, novilhos e vacas (3,13%),
bezerros e vacas (3,13%), novilhos, vacas de descarte, touros e matrizes (3,13%), novilhos,
vacas de descarte e touros (3,13%), bezerros, vacas de descarte e touros (3,13%).

No que se refere a destinacdo ao abate em frigorificos, 68,75% realizam a venda de

bubalinos e 31,25% néo realizam (Tabela 6).

Tabela 6 — NUmero de propriedades que destinam os bubalinos para o abate em frigorificos

Abate em Frigorificos Numero de Propriedades Percentual (%0)
Sim 22 68,75
Né&o 10 31,25
Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Dentre aqueles que destinam os animais para o abate, houve a analise de qual é a
frequéncia de lotes vendidos anualmente por cada propriedade. A média de venda é de
aproximadamente 6 lotes anuais. Conforme a Tabela 7, € possivel constatar que 27,27%
realizam a venda de 2 lotes, seguido da venda de 1 e de 4 lotes, ambos com 13,64%, 5 e 7 lotes
vendidos gque correspondem a 9,09% cada, e por fim, a venda de 6, 8, 11, 16, 22 e 24 lotes que

contabilizam 4,55% cada.
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Tabela 7 — Quantidade de lotes comercializados anualmente por cada propriedade rural

Quantidade de Lotes Numero de Propriedades Percentual (%)

1 3 13,64
2 6 21,27
4 3 13,64
5 2 9,09
6 1 4,55
7 2 9,09
8 1 4,55
11 1 4,55
16 1 4,55
22 1 4,55
24 1 4,55

Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Referente a quantidade de bubalinos vendidos em cada lote, foi obtido uma média de
aproximadamente 24 cabecas comercializadas. Sendo que 22,73% vendem entre 2 a 10 animais
por lote, 9,09% vendem lotes com 11 a 20 animais, a maior parte (46,91%) comercializam lotes
com 21 a 25 animais, 18,18% vendem lotes de 26 a 30 animais e 13,64% comercializam 31 a
60 animais por lote (Tabela 8).

Tabela 8 — Quantidade de animais vendidos em cada lote por cada propriedade

Numero de Animais Numero de Propriedades Percentual (%)

2a10 4 22,73
11a20 2 9,09
21a 25 9 46,91
26 a 30 4 18,18
31a60 3 13,64

Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

O preco médio recebido pelo produtor rural por cada quilo vivo de bubalino é de R$
8,82, sendo que o menor valor corresponde a R$ 8,00 e o maior a R$ 9,50. Para fins de
acompanhamento e comparacdo, durante o periodo de um ano, compreendido entre abril de
2021 e abril de 2022, houve o registro dos valores minimos, médios e maximos das cotagdes
do quilo vivo do bufalo fornecidos nos boletins semanais da Emater/RS-Ascar (Gréfico 1). E
possivel constatar que os precos de comercializagdo dos produtores rurais sdo bem proximo dos
gue sédo fornecidos nos boletins semanais. Além disso, observa-se que houve um aumento de
8,37% a partir de dezembro de 2021, que prosseguiu até o ultimo registro em abril de 2022,

sendo que o valor méximo subiu de R$ 10,15 para R$ 11,00.
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Gréfico 1 — Cotagdes Agropecuérias do pre¢o do quilo vivo do bubalino.
Fonte: Emater/RS Ascar, 2022.

No que se refere a forma de comercializacdo, 68,18% declararam realizar a venda
diretamente para os frigorificos, seguido de 27,27% que realizam a venda para corretores e
4,55% comercializam de ambas as formas. Na Figura 4 é possivel identificar a localizacdo dos
frigorificos que foram citados pelos produtores rurais que destinam os animais diretamente para

esses estabelecimentos.
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Figura 4— Localizacdo dos frlgorlflcos que os produtores destinam os bufalos para o abate.
Fonte: Elaborado pela autora, 2022.
Novilhos (as), vacas e touros sdo as categorias destinadas ao abate e possuem como peso
médio 483,5 kg, 592 kg e 750 kg, respectivamente. Em relagdo ao rendimento de carcaca, 0s
novilhos (as) possuem em média 47%, sendo que 0 menor percentual corresponde a 41% e o
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maior a 49%, ja as vacas possuem rendimento medio de 43%, sendo o menor de 40% e o maior
de 44,5%, além disso, trés produtores declararam ndo possuir essa informacéo. No que se refere
a bonificacdo apds o abate, 90,91% declararam néo receber e 9,09% informaram que recebem
conforme o rendimento, peso de carcaca e espessura de gordura. Todos os produtores afirmaram
ter interesse em produzir animais e lotes homogéneos, composto por bufalos jovens, como
novilhos (as) com até 24 meses de idade, e com bom acabamento de carcaca.

43 CARACTERIZACAO DOS FRIGORIFICOS QUE REALIZAM ABATE DE
BUBALINOS NO RS

Para compreender a perspectiva da industria, 3 proprietarios de frigorificos responderam
0 questionario, sendo que todos realizam o abate de bubalinos. No mapa (Figura 5) é possivel

observar a localizacdo dos estabelecimentos.

Santo Angelo  Panambi Passo Fundo

. Carazinho
ljuf

Cruz Alta

Caxias do Sul

Gramado

X Santa Cruz
Santa_Marla do Sul Sao Leo
B

@orto‘/{\legre‘““ /

Alegrete
.

Sao Gabriel

Santana do
Livcamento
\ “

Cangugu
Pelotas ’ 9

Dados c;arfogréﬂ.céé ©2022 Google Imagens ©2022 NASA, TerraMetrics | Termos

Figura 5 — Localizacao dos frigorificos cujo proprietarios foram entrevistados
Fonte: Elaborado pela autora, 2022.

Todos os estabelecimentos tém o selo de inspecao de alimentos de origem animal, sendo
que 66,67% possuem o Selo de Inspecdo Federal (S.I.F.), concedido pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e 33,33% possuem o Estadual (S.L.E.),
concedido pela Divisdo de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal, 6rgdo da Secretaria da
Agricultura, Pecuéaria e Desenvolvimento Rural do Rio Grande do Sul.

Todos os frigorificos possuem frequéncias semanais de escalas de abates, sendo que

33,33% realizam o abate de aproximadamente cinco animais em trés dias da semana, 33,33%
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abatem diariamente cerca de trinta cabecas e 33,33% abatem 150 bufalos semanalmente. O
preco médio pago pelo quilo vivo do bubalino é de R$ 15,66, sendo que o menor valor
remunerado corresponde a R$ 8,00 e o maior a R$ 20,00. E possivel constatar que ha uma
diferenciacéo entre as espécies ao considerar o preco médio de R$ 17,33 pago pelo quilo vivo
do bovino, sendo que o menor valor corresponde a R$ 11,00 e o maior a R$ 22,00.

Todos declararam possuir uma oferta constante de bubalinos a serem abatidos, além
disso foi ressaltado a importancia de haver um planejamento de entrega de animais junto com
o0 produtor rural. Em relacdo a comercializagcdo apos o abate, todos afirmaram que a carne é
vendida como sendo da espécie bubalina e que ndo hé processamento dos produtos, somente a
venda in natura e de cortes comerciais.

Foram relatados alguns dos maiores desafios encontrados durante o processo de abate
de bubalinos, entre eles esta as condi¢des das instalacdes, como os currais e 0 box de contencéo,
a pistola de insensibilizacdo e a compressdo do ar, que devem ser apropriados para a espécie.
Atualmente, essas circustancias podem constituir um grande entrave em relacéo a certificagdo
de Praticas de Bem-Estar animal, considerando que para receber o selo de bem-estar o
frigorifico deve estar de acordo com as “cinco liberdades dos animais”. Além disso, também
houve relatos que hd uma maior dificuldade em insensibilizar os animais que sdo mais velhos,
como touros e bufalas de descarte, devido a espessura 6ssea e menor efetividade do processo.
Um dos proprietarios ressaltou a importancia do treinamento adequado da equipe de
colaboradores que trabalha com essa espécie.

No espaco aberto para comentarios referente a pesquisa, ressaltou-se a importancia de
investir na divulgacdo das qualidades e caracteristicas da carne bubalina para incentivar o
consumo e a procura pelo consumidor. Além disso, foi sugerido que houvesse uma maior
integracdo entre o produtor rural e a industria, possibilitando que os produtores acompanhem o

processo de abate a fim de aumentar a credibilidade dos frigorificos.
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5 CONCLUSAO

Com base no exposto, pode-se concluir que a bubalinocultura de corte esta em
desenvolvimento no Rio Grande Sul, sendo que corte é a finalidade de exploracdo com maior
predominancia. A variacdo na producéo da carne bubalina é caracterizada pela ciclicidade tipica
do setor, que também é observado para outros produtos, como no caso da carne bovina. E visivel
que a producdo de carne de bufalo é complexa e dindmica, sendo que a relacdo da oferta e da
demanda influenciam na evolucéo da produg¢do como um todo e ao longo de um periodo.

Por conta das peculiaridades caracteristicas da comercializacdo da carne de bubalinos,
a maior parte do mercado é local ou regional. A exploracdo € desestimulada e encontra
empecilhos devido a escassez de informacdes referente a cadeia produtiva da bubalinocultura
de corte, além dos precos cotados para a comercializacdo dos animais. E possivel constatar que
o critério mais utilizado para a comercializacdo de qualquer categoria da espécie bubalina é o
valor de venda da vaca bovina de descarte, 0 que resulta em uma desvalorizacdo daqueles
animais que possuem bastante qualidade para a comercializagdo dos produtos.

Apesar de alguns produtores comercializarem seus animais baseado no preco do quilo
da vaca de descarte bovina, categoria de menor valor dentro desse sistema, ha um forte
movimento pela valorizacdo da espécie bubalina, visando bonificacdo pela qualidade. Como
mencionado por ambos os elos da cadeia produtiva, produtor rural e industria, € necessario que
exista a divulgacdo das qualidades e caracteristicas da carne para incentivar 0 consumo e a
procura pelo consumidor, assim como a ocorréncia de uma maior integracéo entre os produtores

e os frigorificos, para que exista 0 reconhecimento e a compreensdo entre ambas as partes.
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ANEXO A — QUESTIONARIO DESTINADO AOS PRODUTORES RURAIS

Producéo de Bubalinos de Corte no Rio
Grande do Sul

Questiondrio elaborado pela académica Mariana Caroline Guis Tavares, do 10° semestre do

curso de Zootecnia, da Universidade Federal do Rio Grande do Sul.

Possui como finalidade a coleta de dados uso em uma pesquisa descritiva do Trabalho de
clt d (TCE) intitulada “C IZAGAO DA BUBALINOCULTURA DE CORTE

NO RIO GRANDE DO SUL",

Contato: marianacarolinetavares(@hatmail com

o com
Alternar conta

*Obrigatério

Nome da propriedade: *
Observago: esse dado ndo sers alvulgado,

Sua resposta

Localizacdo (Cidade/Estado): *

Suaresposta

Qual & o sistema de produgaa? *
O Leite
O core

O Misto (leite e corte)

Qual o tamanho médio, em hectares, da propriedade? *

Sua resposla

Qual a drea efetiva, em hectares, destinada para a criaggo de bubalinos? *

Sua resposta

Qual & 6 sistema de criagao dos bubalinas? *
[ cria

O recria

[ Terminagao

O cicle completo

Qual é a quantidade de animais que compéem o rebanho bubalino? (Exemplo:
150 animais)

Sua resposta

Qual o sistema de produgdo dos bifalos? *
O Eextensivo (a pasto)

[ semivextensiv

[J 1ntensivo (confinamento)

O outre:

Existe outras produgdes gue geram renda na propriedade? Se sim, quais? *

psiciuhtura. sunccultura. lavoura

Sua resposta

Quais s8o as categorias de venda dos bifalos? *

[ Terneiras / Terneiras
[J Movilhos / Novilhas
[J vacas

[ vacas de descarte

O Touros

O warrizes

O ouro:

Realiza

QO sim
O Nio

Qual & a media de lotes vendidos por ano destinados ao abate? *

Q 1lote
O 2lotes
QO 3lotes

QO 4lotes
O Slotes
O slotes
QO 7lotes
QO oure:

Qual é a quantidade média de bufalos vendidos por lote? *
Exemplo: quantidade de cabegas por lote

Sua resposta

Qual & o prego médio recebido por quilo vivo de bubalinos apés a venda? *

Sua resposta

Qual é a forma de venda? *

(O Diretamente para o frigorifico

O Venda para corretores (responséveis pela compra/venda de bufalos)

O Qutro:

No caso da venda diretamente para o frigorifico, qual € o nome do(s)
estabelecimento(s)?

Sua resposta

Qual € o peso médio (quilos) dos animais que sdo enviados para abate? Se
possivel, indique a categoria. (Exemplo: novilhos, vacas, touros...)

Sua resposta

Qual ¢ o rendimento médio de carcaga apos o abate? Se possivel, indique a
categoria. (Exemplo: novilhos, vacas, touros...)

Sua resposta

Existe alguma bonificag@o apos o abate dos bubalinos? Se sim, qual? *
Exemplo: rendimento de carcaga, quilo vivo por animal, espessura de gordura...

Sua resposta

Haveria interesse em entregar animais caso o frigorifico fornecesse uma
bonificacao para lotes homogéneos de biifalos jovens (novilhos/novilhas até 24
meses) e com bom acabamento?

Q sim
QO nNao

areali de arios adicionais referente a

Esse espaco é d
pesquisa. Fique a vontade! Agradeco por participar da minha pesquisal

Sua resposta

Enviar
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ANEXO B — QUESTIONARIO DESTINADO AOS PROPRIETARIOS DE
ESTABELECIMENTOS FRIGORIFICOS

O estal cimento realiza o abate de bubalinos:

Abate de Bubalinos no Rio Grande do Sul

Questionario elaborado pela académica Mariana Caroline Guis Tavares, do 10° semestre do Qual & a escala de abates (frequéncia de dias na semana) e a quantidade média

curso de Zootecnia, da Universidade Federal do Rio Grande do Sul. de bubalinos (nimero de cabegas) por abate?
Possui como finalidade a coleta de dados uso em uma pesquisa descritiva do Trabalho de
Concluszo de Curso (TCC) intitulado "CARACTERIZAGAO DA BUBALINOCULTURA DE CORTE Sua resposta

NO RIO GRANDE DO SUL".
Contato: marianacarolinetavares@hotm:

& mari i il.com (n&o compartilhado) [
Alternar conta

Qual € o preco medio pago atualmente pelo bubalino? (Ex.: R$/quilo vivo) *

*Obrigatério Sua resposta

Nome do estabelecimento (frigorifico): *
Existe uma oferta constante de buifalos para serem abatidos? *

Sua resposta O sim
O Nao
O OQuitro:

Localizagao (Cidade/Estado): *

Sua resposta
Apos o abate dos bufalos, a carne € comercializada como sendo da espécie N
bubalina ou bovina?

O estabelecimento possui Selo de Inspecéo Federal, Estadual ou Municipal? (O came bubalina

(O came bovina

QO outro

O Selo de Inspeg&o Federal (S.I.F.)
O Selo de Inspeg&o Estadual (S.I.E.)

O Selo de Inspegdo Municipal (S.I.M.)

Atualmente, existe algum programa de bonificago de carcaga de bubalinos?  *
Se sim, qual? (Ex.: rendimento de carcaca, espessura de gordura...)

O frigorifico esta abatendo bubalinos atualmente? * Sua resposta

O Sim

O Nao Quais sao as maiores limitagdes e desafios encontrados no abate de *
bubalinos?
Proxima Limpar formulario Sua resposta

Existe a comercializagdo de algum produto especifico? (Ex.: cortes de carne de *
bufalo, produtos processados de carne de bufalo...)

O sim
(O Néo

Qual € o preco médio pago atualmente pelo bovino? (Ex.: R$/quilo vive) *

Sua resposla

Atualmente, existe algum programa de bonificagao de carcaga de bovinos? Se *

sim, qual? (Ex.: rendimento de carcaga, espessura de gordura...)

Sua resposta

Esse espago é dedicado a realizagdo de comentarios adicionais referente a
pesquisa. Fique a vontade!

Sua resposta

Voitar Limpar formulario



