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RESUMO

O presente estudo relata as atividades realizadas durante a Pratica do Estagio
Curricular Obrigatorio para Conclusdo do Curso de Agronomia da Universidade
Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), realizado na Cooperativa Vinicola Aurora
Ltda, em Bento Gongalves. Dentre as atividades realizadas, foram acompanhadas as
etapas desde o recebimento da uva e avaliagao da qualidade e integridade da mesma
até o envio para os setores de processamento. Juntamente com o setor agricola,
foram realizadas diversas atividades pds-colheita, tais como: coleta de solo;
interpretacdo de analise de solo; coleta de embalagens de agrotoxicos;
acompanhamento dos programas do setor agricola e acompanhamento técnico aos

agricultores associados.

Palavras-chave: Recebimento da Uva; Gestao Agricola; Coleta de Solo.
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1 INTRODUGAO

O estagio foi realizado na Cooperativa Vinicola Aurora Ltda, com sede na Rua
Olavo Bilac, numero 500, no bairro Cidade Alta em Bento Gongalves, no periodo de
01 de fevereiro de 2021 a 01 de julho de 2021. As atividades realizadas comegaram
com o recebimento da uva na plataforma da unidade 3 (Busa), localizada no Vale dos
Vinhedos até o final da safra da uva. Logo apés a vindima, os trabalhos seguiram com
a equipe técnica de Engenheiros Agrbnomos no setor agricola, realizando atividades
de coleta de solo e interpretacdo, acompanhamento e consultoria das demandas dos
agricultores no periodo de pos-safra.

Dada a importancia da Vitivinicultura na Serra Gaucha, escolheu-se este
estagio com énfase na area de Viticultura e Enologia, para acompanhar de maneira
pratica como funciona a logistica de recebimento da uva e quais sao as atividades
realizadas apds encerrar a colheita. Neste trabalho, sera abordado um pouco de cada
atividade realizada no estagio curricular obrigatorio.

Pode-se observar a aplicagdo na pratica de diversos conhecimentos
agrondmicos aprendidos durante o curso acompanhando o trabalho de cada
integrante do setor agricola. Observou-se que a Cooperativa valoriza ideias de
elaboracdo de novos projetos agrondmicos, com objetivo de melhorar cada vez mais
a viticultura da regiao, qualitativa e quantitativamente. Alguns destes programas foram

acompanhados durante o estagio e serdao abordados no decorrer do trabalho.

2 CARACTERIZAGAO DO MEIO FiSICO E SOCIOECONOMICO DA REGIAO DE
REALIZAGAO DO TRABALHO

A presente segéo trata sobre a caracterizagdo do meio fisico e socioeconémico

da regido de Bento Gongalves, demonstradas nas seguintes subsec¢des:
2.1 CARACTERIZACAO DO CLIMA
A regido de Bento Gongalves possui uma pluviosidade significativa durante o

ano. De acordo com Kdppen e Geiger, a classificacdo do clima é Cfb, Temperado
do tipo Subtropical. (CLIMATE-DATA.ORG [site]).



Bento Gongalves apresenta uma precipitacao pluviométrica anual de 1736mm,
com meédias de temperatura minima de 12,9°C, médias de maxima de 22,9°C e
temperatura média de 17,2°C, na estagao da Embrapa Uva e Vinho a uma altitude de
640m (FALCADE & MANDELLI,1999).

2.2 CARACTERIZACAO DO SOLO

Os tipos de solo presentes em Bento Gongalves € um Nitossolo Bruno
Aluminico e Neossolo Litélico Chernossdlico.

Conforme consta no Sistema Brasileiro de Classificagdo de Solos (SIBCS), os
Nitossolos, de maneira geral, possuem principalmente material mineral, com 350 g kg-
1 ou mais de argila, até mesmo no horizonte A, onde apresentam horizonte B nitico
logo abaixo do horizonte A. O horizonte B nitico possui argila de baixa atividade. A
classe “Bruno” do segundo nivel categérico € em fungéo de ter caracteristica retratil e
horizonte A humico ou conteudo de carbono superior a 10 g kg-1 até 40 cm de
profundidade, possuindo, na parte superior do horizonte B (inclusive BA), coloracao
brunada. (SANTOS et al, 2018).

O segundo tipo de solo encontrado na regido sao solos pouco evoluidos,
possuem material mineral ou organico com menos de 20 cm de espessura, nao
apresentam nenhum tipo de horizonte B diagndstico. Sao solos com horizonte A
chernozémico e possuem atividade de argila = 20 cmolc kg-1 na maior parte do
horizonte C (inclusive CA) dentro de 50 cm a partir da superficie do solo, ndo possuem
carater carbonatico. (SANTOS et al, 2018).

2.3 CARACTERIZACAO DO RELEVO

O relevo local apresenta-se desde suave ondulado até montanhoso. A
geomorfologia é na forma de patamares intensamente dissecados e fragmentados
com vales encaixados (FALCADE & MANDELLI 1999).

Conforme Falcade & Mandelli (1999), e com Vallares et al. (2005), apud
Ab’saber (1970); FIBGE (1990), a regido da Serra Gaucha pertence a regiao
geomorfoldgica do “Planalto das Araucarias”, variando de 300 metros até 900 metros
de altitude. De acordo com Giovannini & Manfroi (2009), “a paisagem é caracterizada

por relevo ingreme com declives fortes”.



2.4 ASPECTOS ECONOMICOS E A IMPORTANCIA DA VITIVINICULTURA

Bento Goncalves esta entre as dez maiores economias do Rio Grande do Sul,
sendo que os dois principais setores do municipio sdo o moveleiro e o vitivinicola. E
conhecida como a capital brasileira do vinho, sendo que € o municipio que mais
produz uva, vinhos e derivados do Brasil. A empresa que ganha destaque € a
Cooperativa Vinicola Aurora (maior cooperativa de vinhos do Brasil), além de sediar a
Miolo Wine Group, Casa Valduga, Vinicola Salton, além de dezenas de outras
vinicolas familiares.

O municipio teve a primeira Indicagao de Procedéncia (IP), feito que elevou a
qualidade do vinho a nivel mundial, crescendo ainda mais o turismo regional. Os
principais produtos das vinicolas no mercado interno se concentram principalmente
em: sucos de uva, vinhos e espumantes, representando 93,4% da comercializagao no
mercado interno dos produtos oriundos das vinicolas de Bento Gongalves.
(HERMENEGILDO, Art des Caves, [blog], 2016).

3 CARACTERIZAGAO DA INSTITUIGAO DE REALIZAGAO DO TRABALHO

Fundada em 14 de fevereiro de 1931 por dezesseis familias de produtores de
uvas do municipio de Bento Gongalves, na Serra Gaucha, tinha o objetivo de se
transformar no maior empreendimento do género no Brasil. Um ano mais tarde, ja
contabilizava a produgéo coletiva de 317 mil quilos de uvas e fixava a base de um
empreendimento destinado a ser ndo apenas o maior, mas também um dos mais
qualificados tecnologicamente. Hoje, bem no coragao de Bento Gongalves, a Vinicola
Aurora é a maior do Brasil. Mais de 1.100 familias se associaram a cooperativa, sendo
a producao orientada por técnicos que, diariamente, estdo em contato com o produtor.
A Cooperativa atualmente elabora diversos produtos, sdo eles: vinho branco, vinho
tinto, vinho rosé, vinho espumante, suco de uva, brandy, dentre outros. (AURORA,
Sobre a Vinicola, (site)).

Hoje, a Cooperativa Vinicola Aurora Ltda € a maior cooperativa do setor do
Brasil. A vindima 2021 somou um total de 90 milhées de quilos de uva recebidos,
representando um total de 12% da projecao estimada para o Rio Grande do Sul. As



variedades mais precoces comegaram a ser recebidas na vinicola no dia 29 de
dezembro, encerrando a safra no dia 19 de margo.

A producéo total é realizada em 2,8 mil hectares de vinhedos, em 11 municipios
da Serra Gaucha. No total sdo produzidas 60 variedades de uva, sendo que as
principais uvas americanas e viniferas produzidas pelos associados da Cooperativa
sdo: Isabel, Bordd, Merlot, Moscato Branco e Trebbiano.

Durante todo o ano agricola, os vinhedos sdo acompanhados pela equipe
técnica do setor agricola e enologico da Aurora. (AURORA, Sobre a Vinicola, [site]).

A Cooperativa possui uma area em Pinto Bandeira, destinada a pesquisa com
videiras, com objetivo de testar novas ideias, desde tratos culturais, aplicacédo de
insumos e novos produtos registrados para uva. Além disso, o local é usado para
realizagcao de eventos, como, por exemplo, o Vitis Aurora, o qual é voltado para
agricultores, estudantes, profissionais da area da Agronomia e midia geral, com
objetivo de apresentar, em formato de feira, todas as novidades tecnoldgicas no setor
viticola. Neste evento, o qual era realizado presencialmente, eram demonstradas
diversas variedades de maquinas, implementos, ferramentas, mudas, fertilizantes e
defensivos, além de unidades técnicas as quais apresentam as inovagoes
tecnoldégicas do manejo e cultivo da videira. (VITIS AURORA, Mostra de Tecnologia
Viticola, [site]).

Com sede em Bento Gongalves, hoje, a Aurora, conta com um total de 550
funcionarios, possui 3 filiais de distribuicdo: Porto Alegre, Rio de Janeiro e Sdo Paulo,
além de representantes em todos os estados do pais.

As atividades realizadas sao referentes a produgdo, recebimento,
beneficiamento e venda do produto ao mercado consumidor. A Aurora esta
subdividida em setores, setor administrativo (controladoria, SIGA, TI, recursos
humanos, dentre outros); setor agricola, o qual € responsavel pela assisténcia técnica
aos produtores e por recebé-los juntamente com o setor social, o qual realiza o
pagamento aos associados; setor enoldgico, responsavel pelo beneficiamento da
matéria-prima (uva), elaborando os mais diversos produtos que a Cooperativa possui
(suco, vinho, espumante, keep cooler, brandy, grappa, etc); setor logistico; setor de
venda e por ultimo o setor industrial. (AURORA, Sobre a Vinicola, [site]).
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4 REFERENCIAL TEORICO

As secoes a seguir, reunem informagdes que descrevem o ambito da pratica

do estagio curricular, sendo estas:

4.1 A VITICULTURA DA SERRA GAUCHA

Os parreirais da regido da Serra Gaucha estdo diretamente associados a
imigracgao italiana, a qual é responsavel pelo inicio do cultivo da uva no Brasil. Tudo
comegou em 1875, quando aconteceu a imigragcdo dos povos italianos para o
Nordeste do Estado (VIEIRA; ALBERT; BAGOLIN, 2007).

Denominada Encosta Superior Nordeste, as videiras desta regido sao
produzidas em pequenas areas, através da producdo majoritariamente familiar. O
principal sistema de condugao das videiras é o pérgola ou popularmente conhecido
como latada (GIOVANNINI & MANFROI, 2013).

Segundo Silva & Rodrigues (2015):

A Serra Gaucha detém o titulo de maior poélo de viticultura do RS e a maior
regido viticola do pais, abrangendo uma area em torno de 32,9 mil hectares
de parreirais, totalizando 80,2% da area viticola do estado. Possui cerca de
12 mil propriedades familiares por 19 municipios, sendo que Bento Gongalves
€ o principal produtor, totalizando 15% da area total do estado. (SILVA &
RODRIGUES, 2015, p. 4-5) apud (ALBERT et al., 2007; COPELLO, 2015;
INSTITUTO BRASILEIRO DO VINHO - IBRAVIN, 2015).

A média das propriedades da Serra Gaucha é de 14 hectares (ha), sendo que,
dentro dessa area, 2,6 ha sao cultivados com parreirais, com predominio da mao-de-
obra tipicamente familiar. A maior parte dos vinhedos esta localizada em areas
acidentadas, porém, a maioria das familias realiza suas atividades de maneira
mecanizada. (PROTAS & CAMARGO, 2011).

Em 2002, foi outorgado o Registro de Indicacdao Geografica, que originou a
primeira Indicagdo de Procedéncia do Brasil, a IP Vale dos Vinhedos. Em 2010, foi
reconhecida a Indicacdo de Procedéncia Pinto Bandeira. Feitos estes que

alavancaram qualitativamente de maneira exponencial a imagem da regidao
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modernizando o vinho fino tanto na regido da Serra Gaucha, quanto no pais.
(PROTAS & CAMARGO, 2011).

4.2 DESCRICAO DAS PRINCIPAIS CULTIVARES

Existem diversas variedades de uvas no mundo todo. Na Aurora, s&o cultivadas
60 variedades, entre americanas e viniferas. A seguir, sdo descritas as principais uvas

americanas e viniferas produzidas pelos associados da Cooperativa:

a) ISABEL (Vitis americana): E originaria da Carolina do Sul (EUA)
(VENTURINI FILHO, 2010). De acordo com Maia & Camargo (2004), a uva
Isabel € uma cultivar tinta, rustica e possui alta fertilidade, com étimos indices
de produtividade e de facil manejo. Pode ser usada para diversos fins, como
a elaboragao de vinhos, destilados, vinagre, consumo in natura, doces,
geleias e é utilizada para produzir sucos de excelente qualidade. E a cultivar
mais utilizada no Rio Grande do Sul e Santa Catarina. Pela baixa coloragéo
da Isabel, é necessario realizar cortes com uvas tintérias para elaboragao de

vinhos e sucos;

b) BORDO (Vitis americana): A uva Bordd, como é conhecida no Rio Grande
do Sul e em Santa Catarina, possui nomes diferentes em outras localidades,
como por exemplo ‘Terci’ no Parana e ‘Folha de Figo’ em Minas Gerais. Essa
cultivar em questao tem uma grande importancia rentavel quando fala-se de
regides com invernos bem estabelecidos, diferente do que acontece em
regides de climas tropicais. Dessa forma, o recomendavel para o cultivo da
uva Bordd esta restrito aos Estados do Rio Grande do Sul e Santa Catarina
e também aos pdlos do Sul de Minas Gerais e Norte do Parana. Geralmente
plantada em pé franco, é cultivar rustica, resistente a doencas e muito tintéria
(MAIA & CAMARGO, 2004).

Rizzon & Meneguzzo (2007) comentam que a Bordd é uma cultivar com
6tima aceitagao para plantio pelos viticultores, pois apresenta alta resisténcia

a doencas fungicas e tem boa produtividade;
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c) MERLOT (Vitis vinifera): Consoante Giovannini & Manfroi (2013), a uva
Merlot possui uma pelicula tinta e um sabor herbaceo. Proveniente de
Bordeaux na Franca, é suscetivel a antracnose, altamente suscetivel ao
oidio, razoavelmente suscetivel ao mildio e, quanto as podridées, pode-se
considerar que € uma cultivar resistente. Produz excelentes vinhos tintos
varietais com um bom potencial de envelhecimento e étimas adaptacées ao
terroir do sul do pais. Em decorréncia de vinhedos com alta carga virotica, a

produtividade desta cultivar apresenta resultados menores que o esperado;

d) MOSCATO BRANCO (Vitis vinifera): Em 1931, ja fazia parte das matrizes
da Estacao Experimental de Caxias do Sul, apresenta boa adaptag¢ao no Sul
do pais, resistente a antracnose, entretanto ela tem problemas com
apodrecimento da uva, sendo suscetivel. Sua fertilidade é alta, porém
necessita um bom manejo de podas, controlando a carga de gemas,
apresentando resultados satisfatérios, com colheitas abundantes e uvas de
qualidade. Uva utilizada para elaboracdo de espumantes moscatéis
(GUERRA et al, 2005);

e) TREBBIANO (Vitis vinifera): originaria da Toscana (Italia), de coloragao
branca. Apresenta brotacdo e maturacdo tardia, com alta produtividade,
adapta-se bem as condigdes edafoclimaticas da Serra Gaucha. O vinho
produzido desta uva é geralmente acido, utilizado para cortes para
elaboracao de vinho base para espumante, seu potencial alcodlico nao
ultrapassa 9,0°GL (RIZZON & MENEGUZZO, 2005).

4.3 AMOSTRAGEM, ANALISE E INTERPRETACAO DE ANALISES DE SOLO

Na regidao Sul do pais, precisamente na regidao da Serra Gaucha, os solos séao,
em sua maioria, acidos e possuem uma baixa fertilidade natural. Em fungao disso é
necessario realizar analises de solo para que se tenha uma melhora das
caracteristicas quimicas do solo, através da interpretacdo das analises de solo,
definindo a necessidade e quantidade de corretivos de acidez e fertilizantes. (MELO
etal., 2016).
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A recomendacéao de plantas frutiferas em pomares de elevada produtividade,
em que realiza-se a poda, irrigagdo e altas doses de insumos com objetivo de
compensar toda exportagcao de nutrientes, a amostragem de solo para analisar deve
ser maior, recomendando-se a cada um ano ou todo final de ciclo produtivo (NRS-
SBCS, 2020).

Deve-se analisar o tipo de solo em que se esta trabalhando com o cultivo de
videira, pois solos com textura arenosa superficialmente, como os Argissolos, podem
ser mais suscetiveis a acidificacao, lixiviacdo e erosao, com um menor valor de CTC

em parreirais em implantagao de acordo como NRS-SBCS, (2020):

Um minimo de 20 pontos deve ser coletado para talhdes de até 10 hectares,
para se obter uma amostra composta representativa. Esse numero deve ser
aumentado de uma subamostra para cada 5 hectares suplementares, desde
que a area seja homogénea. (NRS-SBCS, 2020, p. 36).

E necessario saber o momento ideal para se coletar amostras de solo. Em um
pomar em producdo, a época mais indicada é logo apds a colheita, no periodo
denominado péds-safra. Nestes pomares, deve-se coletar amostras de solo na
projecao da copa e nas entrelinhas, coletando-se 15 pontos em cada gleba
homogénea. A coleta das subamostras deve ser realizada alternando as linhas e
entrelinhas da area, sempre objetivando-se coletar seguindo um padrao aleatério que
possa representar a area total a ser amostrada (NRS-SBCS, 2020).

Conforme Melo et al (2016, p. 11) e NRS-SBCS (2020, p. 38), em glebas
cultivadas com videira, € necessario coletar solo na camada 0-20 cm, podendo-se
coletar, caso necessario, camada de 20-40 cm para fazer um diagnéstico dos atributos
quimicos desta camada. A amostra precisa estar misturada e sem torrées, de todo
solo coletado e previamente homogeneizado, apenas uma parte (300g a 500g) deve
ser colocada em uma embalagem limpa, identificando a amostra de acordo com a
gleba de onde foi retirada a amostra. Logo apds, a embalagem devera ser fechada e

enviada ao laboratério de analise de solos 0 mais breve possivel.
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4.4 GESTAO AGRICOLA

Um programa de gestao agricola deve ser elaborado para diagnosticar uma
propriedade. Busca entender o contexto em que os produtores estdo trabalhando,
procurando uma melhor combinagao possivel nas atividades dentro da propriedade,
com objetivo de obter uma produgédo e renda maxima, observando os resultados
encontrados juntamente com o produtor, escolhendo-se o melhor caminho a seguir
(GARCIA FILHO, 1999).

Segundo Garcia Filho (1999) para que se tenham programas e projetos
legitimos, € preciso que os produtores participem ativamente das discussoes, para se
definir os objetivos a serem alcangados e a maneira de como serao atingidos.

A gestao de custos de uma propriedade rural visa determinar o desempenho e
rentabilidade das atividades que sao realizadas dentro da propriedade (DELIBERAL
et al, 2013).

Como discorrido anteriormente, a participacdo dos agricultores € fundamental
para realizar o diagnostico. Porém, ndo apenas com isso, mas também com o
levantamento dos dados e elaboragcdo de hipéteses, analisando os resultados
encontrados, permitindo que os agricultores possam escolher o projeto conforme suas
ideias e interesses. (GARCIA FILHO, 1999).

5 ATIVIDADES REALIZADAS

Nesta sec¢do, serdo abordadas algumas das atividades realizadas durante o

estagio, nas seguintes subsecgdes:

5.1ENOLOGIA

No dia 01 de fevereiro de 2021, as atividades do estagio comegaram com o
recebimento das uvas na plataforma da Unidade Vinhedos. Neste local, as atividades
tinham como objetivo receber as uvas e organizar logisticamente o recebimento de
acordo com a demanda do endlogo Marcos Fiorin. Naquela unidade, eram recebidas
uvas para elaboragao majoritaria de suco de uva integral tinto, suco de uva integral

branco, vinho tinto e vinho branco.
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Os caminhdes carregados de caixas com uva que chegavam ao patio de
recebimento (Apéndice A) da vinicola eram previamente agendados pelo Engenheiro
Agrénomo Juciel Cardoso, tendo assim, um maior controle durante o recebimento da
uva.

A Cooperativa conta com robds que auxiliam no recebimento da uva,
descarregando bins’ com 500kg de uva dentro do caracol (lagar). Esta tecnologia

robotica possibilita um menor uso de mao-de-obra.

5.2 COLETA DE AMOSTRAS DE SOLO PARA ANALISE

Apos a vindima, o estagio sucedeu-se com a equipe técnica do setor Agricola
da Cooperativa. Nesta etapa, foram acompanhados diversos trabalhos com os
engenheiros agrénomos, sendo um deles a coleta de solo para analise em areas dos
associados. Foram visitadas inumeras propriedades para amostragem de solo. Com
isso, foi possivel ter uma relagdo direta com o associado, possibilitando assim,
entender a realidade de cada familia. As amostras coletadas foram enviadas a dois
laboratorios: Aperfeisolo e o Laboratério de Quimica e Fertilidade do Solo da
Universidade de Caxias do Sul (LQFS-UCS).

As coletas de solo foram realizadas utilizando um trado calador (Apéndice B),
retirando amostras de solo na camada 0-20cm. Em média, eram retiradas 15-20
subamostras (coletadas em “zigue-zague” na area, ao acaso) por area, para compor
uma amostra (Apéndice C), de acordo com o tamanho da gleba, seguindo a
metodologia descrita pela NRS-SBCS, (2020).

Eram feitas amostras de solos para cada variedade de uva na propriedade;
porém, dependendo da area, eram feitas mais de uma amostra de solo para a mesma

variedade, pela heterogeneidade das areas.

5.3 INTERPRETACAO E RECOMENDAGCAO DE ADUBACAO E CALAGEM

ApOs o recebimento das analises de solos, os engenheiros agrbnomos

realizavam a interpretacdo destas para posterior recomendacgao técnica para cada

! Bins: contentores de plastico capazes de carregar cerca de 400 quilos de uva.
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associado. As interpretacdes das analises eram feitas de acordo com o Manual de
Adubacédo e Calagem do Rio Grande do Sul e Santa Catarina (CQFS — RS/SC, 2016)
e pelo conhecimento das manchas de fertilidade de cada gleba.

Em fungdo da grande demanda de interpretacdo de analises de solo de
associados, a equipe de engenheiros agronomos da Cooperativa elaborou, de acordo
com o Manual de Adubacédo e Calagem do Rio Grande do Sul, uma interpretagédo dos
resultados da analise de solo pelo software Microsoft Excel, chamada “Adube Certo”,
com objetivo de padronizar as recomendagdes. Neste questionario, sdo pontuadas as
principais caracteristicas e qualidades do vinhedo (tipo de uva, variedade branca,
variedade tinta, uva vinifera ou comum, produtividade esperada, tipo de solo, tipo de
relevo). Os resultados dos valores da analise de solo sdo colocados no questionario
e, a partir disso, gera-se um laudo automatico de acordo com as recomendacgdes
propostas na literatura. Por fim, o engenheiro agrobnomo faz os ajustes necessarios
para a interpretacao de solo, imprime o laudo e explica ao produtor o que € necessario

realizar de adubacgdes e calagens na sua propriedade, de acordo com cada gleba.

6 TECNOLOGIAS E PROGRAMAS DA COOPERATIVA

Na Cooperativa Vinicola Aurora, a equipe de engenheiros agrénomos trabalha
diariamente com os produtores, prestando assisténcia técnica de qualidade, com o
objetivo de melhorar quantitativamente e qualitativamente a matéria-prima. Todas as
fases do ciclo da videira sdo acompanhadas de perto pelos engenheiros agrobnomos,
sanando todas as duvidas levantadas pelos associados. Com a constante evolucao
das tecnologias agrondmicas, a equipe técnica do setor agricola elabora e atualiza
constantemente programas os quais visam melhorar aspectos técnicos que englobam

a viticultura.

6.1 PROGRAMA GESTAO RURAL

O Programa Gestao Rural, elaborado pelo Engenheiro Agrobnomo Mauricio
Fugalli, juntamente com o setor agricola, possui ferramentas que colaboram na gestao
rural da propriedade do agricultor, que estao ligadas com a rastreabilidade e controle
de qualidade da Cooperativa. Foram desenvolvidas trés ferramentas no programa,

onde a primeira delas é a Caderneta de Campo (Apéndice D), na qual sao feitos os
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registros da propriedade, cadastro social, cadastro do vinhedo, tratos culturais,
tratamentos fitossanitarios, adubacdo, eventos histéricos, registro de compra de
insumos e colheita. Posteriormente, apds todo preenchimento, o caderno de campo
do agricultor é auditado e devolvido para o agricultor, para ficar de registro pessoal do
ano agricola.

A segunda ferramenta desenvolvida foi o Caderno de Campo Digital organizado
através do software Excel (Apéndice E), o qual possui excelentes beneficios, de
facilidade e praticidade de preenchimento, e, a medida que o produtor faz o registro
na planilha, as férmulas calculam, automaticamente, o custo de producao,
rentabilidade, sobras, isto €, toda movimentacao financeira da propriedade. Com os
resultados da planilha, o agricultor pode visualizar facilmente os resultados obtidos
por cada gleba, podendo assim realizar a tomada de decisao juntamente com o
Agrénomo responsavel.

A terceira ferramenta, lancada este ano, foi o aplicativo Demetra (elaborada
pela empresa Elysius/UFRGS), o qual pode ser utilizado pelo celular. O aplicativo
possui o caderno de campo, a caderneta e possui toda base de dados do registro das
areas das propriedades, possibilitando aos técnicos a programacgéo, agendamento,
registros das visitas técnicas. Esta ultima ferramenta esta em constante evolugéo e
apresenta um grande passo para a Cooperativa, pois apresenta uma enorme

praticidade, facilidade e contato dos produtores com os técnicos.

As trés ferramentas se complementam, cada uma com suas particularidades,

adequadas ao grau de dominio tecnoldgico de cada produtor.

6.2JUNTOS PARA COMPETIR

O Programa “Juntos para Competir” foi implantado na Cooperativa pelo
Engenheiro Agronomo Jonas Panisson. E um projeto realizado através de cursos para
os produtores associados, totalizando quatro moddulos. Compreende de 10 a 12
encontros realizados pelos consultores, geralmente no saldo da comunidade, com 10
a 12 visitas de campo na propriedade de cada participante do curso. Em média uma
vez ao més, o consultor se apresenta na propriedade do associado para fornecer
auxilio, reforgando o que foi ministrado durante o curso. O setor agricola da Aurora

acompanha todo trabalho, realizando visitas e auditorias para prestar assisténcia aos
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produtores, com objetivo de auxiliar nas atividades realizadas durante o curso, como
por exemplo: infraestrutura da casa de agrotoxicos, construgdo das placas de
identificacdo de vinhedos, mapa da propriedade, adesivos de sinalizagdo de
seguranca do deposito de agrotoxicos.

Neste programa, a Cooperativa Vinicola Aurora possui parcerias com o
SEBRAE, FARSUL e o SENAR. E elaborado o calendario de cursos, realizados em
quatro modulos. Neste ano, a Aurora tera trés turmas que se formarao no final do ano,
e trés turmas que foram abertas no més de junho deste ano. Cada turma possui em
torno de 12 familias, com um produtor por familia. Sao totalizados em torno de 36
associados que se formam durante o ano, sendo que os cursos tém duragao de um
ano a um ano e meio.

O primeiro moédulo € o PAS-Uva (Programa Alimento Seguro - Uva) (Apéndice
F - Cartilha de Boas Praticas Agricolas: Uva Para Processamento/PAS), que
abrangera toda a parte da infraestrutura da propriedade. De maneira resumida, o
curso abrange diversos topicos, como, por exemplo: construgdo do depodsito de
agrotoxicos, rastreabilidade (colocacdo de placas de identificagdo nas quadras,
atualizacdo dos mapas da propriedade, analise de agua, analise de solo, manejo de
solo, cobertura de solo, manejo da planta (poda, desfolha, desbrote), tratamentos
fitossanitarios, cuidados de saude e higiene durante a colheita.

O segundo modulo que é oferecido para os agricultores € sobre a Norma
Regulamentadora 31 (NR 31), oferecido pelo SENAR. Realiza-se uma pratica de dois
dias na regulagem de implementos agricolas e uso de EPI’s durante a aplicagao.

O terceiro mdodulo, chamado “Qualidade Total Rural”, abrange a organizagao
dentro da propriedade rural, isto é, a organizacdo das ferramentas, implementos,
maquinarios e limpeza do galpao.

O ultimo modulo abrange a gestéo rural, que esta ligada com os custos fixos e
variaveis da propriedade rural, e no final disso é estimada a rentabilidade do produtor,
apresentando resultados se a variedade de uva que o produtor esta utilizando
apresenta resultados satisfatérios ou nao. Com os resultados obtidos pode-se planejar
com objetivo de melhorar a rentabilidade da propriedade, isto €, reduzindo custos,
melhorando produtividade ou a qualidade, para que no final a rentabilidade desejada
seja alcangada.

No final do curso, o produtor recebe o certificado de participacao, certificando

que a propriedade possui rastreabilidade, depdsitos de agrotéxicos construidos
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perante a legislagéo, registro de produtos, cuidados com a caréncia dos produtos
quimicos. Com isso, o produtor tera uma seguranga maior nesses quesitos abordados

em todos os modulos do curso.

6.3 SISTEMA DE ALERTA

Jonas Schwartz incentivou a utilizacdo, na Cooperativa Vinicola Aurora Ltda,
em parceria com a Embrapa Uva e Vinho, da tecnologia do Sistema de Alerta de
Mildio, sendo a Aurora pioneira na utilizagdo desta tecnologia na regido. Os
responsaveis pelo projeto sdo o Eng. Agr. Jonas Schwartz e o Eng. Agr. Dr. Lucas
Garrido da Embrapa Uva e Vinho e a empresa que presta os servigos é a Jade.
Segundo o Engenheiro Agronomo Jonas, a tecnologia visa monitorar as condigdes
climaticas que estdo ligadas a incidéncia de mildio, isto é: agua livre e temperaturas
acima de 18°C. A tecnologia baseia-se em um modelo matematico que mensura e
correlaciona trés variaveis: temperatura, molhamento foliar e precipitagcao
pluviométrica. Na pratica, sédo instalados no vinhedo equipamentos que mensuram
essas trés variaveis.

A Embrapa desenvolveu uma curva com a relagédo de horas de molhamento
foliar com temperaturas acima de 18°C, logo apds, realizou-se testes a campo com os
produtores da Cooperativa, instalando uma pequena estacdo meteoroldgica em cada
propriedade. Quando estiver na condigao favoravel para o desenvolvimento do mildio,
a estacdo meteoroldgica soma pontos. Foi estabelecido que, para uvas americanas
ou hibridas, somando um total de 15 pontos, é necessaria a aplicagao recomendada
para controle de mildio e, para uvas viniferas, um total de 12 pontos é necessario para
o controle.

A pontuacéo foi elaborada de acordo com uma tabela matematica da Embrapa
Uva e Vinho: sdo somados os pontos de acordo com a interacdo da umidade relativa
do ar, molhamento foliar e temperatura. E somado um ponto, dois pontos ou trés
pontos de acordo com a intensidade da interacao, isto €, se apenas um dos fatores
para ocorréncia de Mildio esta contemplado, temperatura por exemplo, entdo soma-
se um ponto. Se a temperatura e a umidade relativa do ar estdo favoraveis para
incidéncia de Mildio, entdo soma-se dois pontos. Se as trés variaveis estdo na faixa
ideal de desenvolvimento do Mildio, entdo soma-se trés pontos. A quantidade de

pontos dependera da interacdo das trés variaveis. Os valores de pontuacido foram
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estabelecidos de acordo com testes da Embrapa, nos quais notou-se que, a partir de
15 pontos em variedades americanas ou hibridas, ocorre a incidéncia de Mildio e a
partir de 12 pontos em viniferas.

15 pontos foi o valor limitante, segundos testes, para uvas americanas e 12
pontos, em viniferas.

A partir da aplicagao de agrotéxicos, o sistema considera uma caréncia de cinco
dias ou uma precipitagao pluviométrica acima de 25mm, ai entdo o sistema comega a
calcular os pontos novamente.

O produtor que aderir ao programa de Sistema de Alerta recebera todas
informacdes através de um aplicativo no préprio celular, informando todos dados
climaticos e soma de pontos. O engenheiro agrénomo tem total controle sobre as
estagdes meteoroldgicas e aplicativos dos produtores que aderirem a tecnologia,
desta maneira, o técnico podera auxiliar na tomada de decisédo.

Na safra 2019/2020, foram acompanhadas 11 areas, sendo 4 viniferas, 3
hibridas (BRS) e 5 americanas (Isabel). Os resultados obtidos foram extremamente
satisfatorios, mostrando uma redugcdo média de 2,5 aplicagdes, reducado de gastos
com agrotoxicos de R$ 538,66 por hectare, isto €, uma reducgdo de 21,7% de gastos
com agrotéxicos. Esses resultados encontrados foram muito satisfatérios para os
produtores associados, mostrando que a tecnologia tem grande potencial, com uma
alta eficiéncia no modelo matematico elaborado, auxiliando de forma precisa na
tomada de decisdo de aplicagdes de produtos quimicos para controle de Mildio,

reduzindo custos de aplicagdes desnecessarias.

7 DISCUSSAO

Para o recebimento da uva, a vinicola possui plataformas da altura da
carroceria do caminhao (tanto para caixas de 20 kg quanto para bins de 400 kg), pois
desta forma facilita tanto o trabalho de descarregamento manual quanto mecanizado
por robds, corroborando Rizzon (2006).

As uvas, quando recebidas na cantina, eram pesadas, avaliadas sanitariamente
e em sua qualidade geral, além da confirmagao da cultivar e afericdo do grau Brix, o
qual “representa a porcentagem de sodlidos soluveis totais, em peso, no mosto ou no
suco de uva”  (RIZZON, 2010, p. 14). Tais praticas, segundo Giovannini & Manfroi

(2013), servem para registrar o produtor associado e toda sua produgao, obtendo-se
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ainda informacdes a respeito de determinados parametros do insumo e do mosto, as

quais servirdo como base para o endlogo. Giovannini & Manfroi (2013) citam que:

A pesagem da uva, além de servir para o pagamento em si, permite o
planejamento interno das atividades, os calculos de rendimento do
mosto e futuramente do vinho, bem como doses a adicionar de SO2,
enzimas e leveduras. (GIOVANNINI & MANFROI, 2013, p. 213).

A safra da uva 2020/2021 na Cooperativa Vinicola Aurora totalizou um total de
90.084.270 kg (67,3 milhdes de quilos de cultivares americanas e 22,7 milhdes de
quilos de cultivares viniferas) de uva recebidos, que, de acordo com a previsao dos
engenheiros agronomos representou 109% do esperado. Mesmo com uma super-
safra, a qualidade das uvas foi muito boa, com a melhor graduacédo da uva Merlot,
com 21°Brix. A uva Merlot, segundo Giovannini & Manfroi (2013, p. 25), “alcanca
teores de agucar de 17°Brix e 19°Brix, mostrando que além de uma excelente
produtividade, esta safra atingiu também uma 6tima qualidade”.

De acordo com Hawerroth et al (2010), as necessidades de frio (somatério de
horas abaixo de 7,2°C) necessitam ser atendidas, a cada inverno, na dorméncia, pois
garantira uma boa brotagdo e floragdo uniforme com uma boa produgdo. Essa
demanda foi atendida no ciclo 2020/21, onde a excelente safra foi consequéncia de
um inverno que apresentou satisfatorio acimulo de horas de frio. Permitiu-se, assim,
acumulo de reservas nas videiras culminando com brota¢ao uniforme, seguido de uma
floragdo sem chuva, proporcionando um 6timo periodo de floragao.

De acordo com o Instituto Nacional de Meteorologia (INMET), no final do ciclo,
a precipitagcao pluviométrica foi regular e bem distribuida, com verao seco, ensolarado
e chuvas abaixo da média, possibilitando que a sanidade e produtividade da uva tenha
sido excelente.

A coleta de solo foi realizada de maneira correta nas propriedades dos
associados da Cooperativa, coletando-se 15 pontos em glebas homogéneas em
parreirais ja em produgao, retirando-se subamostras ao acaso, alternando as linhas e
entrelinhas, corroborando com o NRS-SBCS (2020) e o Manual de Calagem e
Adubacao (CQFS-RS/SC, 2016).

As subamostras retiradas em cada area eram misturadas em um balde limpo,

para homogeneiza-las e destorroar. Logo apds, era coletado deste balde no maximo
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500g a qual iria compor a amostra representativa da area total em que foram coletadas
as subamostras, e posteriormente enviado ao laboratorio conveniado da Cooperativa
(UCS e Aperfeisolo). Esse procedimento realizado esta de acordo com a literatura,
corroborando com o livro “Atualizacédo Sobre Calagem e Adubacédo em Frutiferas”
(NRS-SBCS, 2020, p. 38).

A interpretagdo de solo realizada no Excel, denominada programa “adube
certo”, seguiu todos parametros demonstrados no Manual de Calagem e Adubacéao
do RS e SC (2016). Este programa tem agilizado e padronizado as recomendagdes
de adubacao e calagem da Cooperativa.

De acordo com Giovannini & Manfroi (2013), o mildio, causado pelo
pseudofungo Plasmopara viticola, pode causar muitos prejuizos quando medidas para
seu controle ndo sao tomadas. O modelo matematico elaborado pela Embrapa Uva e
Vinho utiliza valores de temperatura acima de 18°C para somar os pontos,
corroborando com Giovannini & Manfroi (2013), os quais citam que o mildio tem seu
desenvolvimento favorecido em temperaturas na faixa de 10 e 29°C.

O sistema de alerta considera que as variedades americanas para o controle
de mildio devem somar um total de 15 pontos segundo o modelo matematico
elaborado pela Embrapa, enquanto para viniferas um total de 12 pontos, corroborando
a ideia de que as cultivares americanas sdo menos suscetiveis do que as viniferas.
(GIOVANNINI & MANFROI, 2013).

Segundo Giovannini & Manfroi (2013), o mildio € uma das principais moléstias
no Sul do Brasil, a qual expde o viticultor e 0o ambiente a uma série de produtos toxicos.
Entdo, de acordo com a literatura, a utilizagdo de um programa de controle de mildio
€ importantissimo, pois, além da reducdo de gastos com agrotéxicos, diminuira a
contaminagao do produtor e do meio ambiente, ao reduzir o numero de aplicagdes de
fungicidas.

A elaboragao de cursos como o PAS-Uva (primeiro médulo do Programa Juntos
para Competir da Cooperativa) é fundamental para a saude das familias e
consumidores, pois 0s agricultores sao conscientizados da importancia de
implementar a ABNT NBR 15635:2015, a qual especifica os requisitos de boas
praticas e dos controles operacionais essenciais a serem seguidos para comprovar e
documentar que produzem alimentos em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas
para o consumo. (ABNT; NBR 15635, 2015).
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Cursos sobre a manutencéo e utilizagdo de maquinas e implementos agricolas
sdo de extrema importancia para agricultores, visto que garantem uma operagéo
segura no uso dos equipamentos, reduz a probabilidade de acidentes, garantem a
preservacgao da saude e a integridade fisica dos colaboradores, reduzem gastos com
acidentes e incidentes e preservam o meio ambiente, pois, de acordo com a Norma
Regulamentadora 31.12 (SENAR, NR 31.12, 2018), abordada no mddulo 2 do
Programa da Cooperativa “Juntos para Competir” , tem como objetivo garantir a saude
e a seguranca de trabalhadores envolvidos direta ou indiretamente na operacao de
maquinas e equipamentos no meio rural, por meio da implantacdo, manutencao e
fiscalizacdo das medidas de protecdo de acordo com as responsabilidades de cada
um na propriedade.

Segundo o “Guia: Organizacao da Propriedade Rural” do SENAR, no ambiente
de trabalho rural é importante o cuidado com ferramentas, equipamentos e
maquinarios em geral, deixando-os guardados organizadamente, com os cOmodos
limpos, ferramentas limpas e revisadas facilitando a utilizagdo. Tudo isso é abordado
no terceiro médulo denominado “Qualidade Total Rural” no Programa Juntos para
Competir da Cooperativa, tendo uma enorme importancia na qualidade de vida da
familia do agricultor. (SENAR, [Documento Eletrénico]).

A Gestao Agricola € muito importante em uma propriedade, visto que de acordo
com Garcia Filho (1999), um programa de gestdo agricola deve ser elaborado para
diagnosticar uma propriedade, entendendo o contexto em que os produtores estao
trabalhando, buscando uma melhor combinacao possivel nas atividades dentro da
propriedade, a fim de obter uma produgao e renda maxima, observando os resultados
encontrados junto com o agricultor, escolhendo o melhor caminho a seguir. Na
Cooperativa, € abordado esse tema no quarto médulo do Programa Juntos para
Competir e, além disso, os programas elaborados pelo setor agricola da Aurora
colaboram com a Gestéao Agricola da propriedade, como por exemplo a caderneta de
campo, o caderno de campo digital e o aplicativo Demetra possibilitam uma moderna
e pratica gestao agricola da propriedade.
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8 CONSIDERAGOES FINAIS

A vitivinicultura da Serra Gaucha tem se modernizado dia ap6s dia. Durante o
estagio pode-se perceber isso, onde novas tecnologias e projetos estdo sendo
utilizados, os quais apresentam resultados surpreendentes, com reducao de insumos,
reducdo de contaminagdo dos produtores e do meio ambiente, culminando em
maiores ganhos sociais e econémicos.

Desde o plantio da muda até a sua plena produgdo e processamento da
matéria-prima, a Cooperativa investe em melhorias constantes para que haja
maneiras mais eficientes de trabalhar e alcangcar melhores resultados quantitativos e,
principalmente, qualitativos.

A utilizacdo de robbs no recebimento da uva, por exemplo, € uma tecnologia
de ultima geragdo, a qual dispensa uma grande quantidade de m&o de obra. A
utilizacao de bins (capazes de carregar cerca de 400 kg de uva) no lugar de caixas de
uva (capacidade de 18 kg) vem aumentando gradualmente na Cooperativa, pela
praticidade, versatilidade, durabilidade e economia, pela diminuicdo do trabalho
bracal, podendo facilmente serem transportados pela propriedade com garfos
acoplados ao trator.

A constante elaboragdo de novos projetos e criagdo de programas na
Cooperativa pelos engenheiros agrébnomos do setor agricola € uma estratégia
fundamental para o crescimento da Aurora que hoje serve de exemplo para muitas
vinicolas do Brasil.

A Estacao de Alerta de Mildio, por exemplo, € muito importante para se reduzir
gastos com agrotdéxicos em uma propriedade, aumentando os ganhos econdmicos,
além de diminuir as contaminagdes do produtor e do solo pelo excesso de aplicagdes.

Os modulos dos cursos do Programa “Juntos para Competir’ (PAS-Uva, NR
31, Qualidade Total Rural e Gestao agricola) sao fundamentais para um constante
avango na viticultura no pais, com alimentos certificados, maquinarios agricolas
regulados e ferramentas organizadas, gestao da propriedade rural e, além de tudo, a
melhora da saude e diminuicdo de acidentes na propriedade. Todos esses beneficios
sdo oriundos do programa elaborado pela Cooperativa.

A elaboragao no Excel, pelo Eng. Agr. Mauricio Fugalli, da interpretagao de
andlise de solo no Programa “Adube Certo” € uma excelente estratégia para

padronizar a recomendacédo de adubacédo e calagem, além de ser pratico, facil e
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eficiente, poupando o tempo dos engenheiros agronomos, em fungdo da grande
demanda de associados na Cooperativa.

Durante o estagio, diversas atividades praticas foram realizadas as quais foram
estudadas em sala de aula, corroborando todo aprendizado adquirido durante o curso
de Agronomia da UFRGS.
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