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RESUMO - O de suco de uva apresenta em sua composicdo compostos fendélicos com
acOes benéficas ao organismo, agindo especialmente como antioxidantes. No
entanto, a uva e seus derivados, podem apresentar contaminantes conhecidos como
micotoxinas, sendo a principal delas a ocratoxina A (OTA). Neste contexto, o presente
trabalho teve como objetivo analisar o efeito da presenca de OTA no suco de uva
Concord sobre marcadores de estresse oxidativo em Caenorhabditis elegans (C.
elegans). Os grupos experimentais utilizados para avaliacdo in vivo foram: controle
auséncia de suco, suco Concord livre de OTA e suco adicionado de OTA (1,2 e 4 ug
LY. A avaliacdo de dano oxidativoin vivofoi realizada utilizando o
nematoide C. elegans através de exposi¢do aguda (30 minutos). Apds a exposicao,
foram avaliados a taxa de sobrevivéncia e a geracao de espécies reativas de oxigénio
(EROs). Todos os resultados foram submetidos a andlise de variancia (ANOVA) e
teste de Tukey para comparacdo de medias (p < 0,05). A sobrevivéncia dos
nematoides foi afetada pela presenca de OTA no suco apenas na maior concentracao
(4 pg LY quando comparado ao suco livre de OTA (p < 0,05). Nesta mesma
concentragcdo de OTA, uma menor geracdo de EROs foi observada quando
comparado ao suco sem a micotoxina (p < 0,05). Este efeito da maior concentracao
de OTA no suco sobre a sobrevivéncia e geracdo de EROs em C. elegans, pode estar
associado a ativacdo do mecanismo antioxidante endégeno, mediados pelas enzimas
superoxido dismutase e catalase. Adicionalmente, este € o primeiro trabalho que
avalia marcadores de estresse oxidativo em C. elegans e demonstra que a presenca
de OTA em suco de uva afeta marcadores de danos oxidativos em C. elegans.
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