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A crescente importancia de minimizar a dependéncia de derivados do petroleo tem estimulado o desenvolvimento de embalagens biodegradaveis de
fontes renovaveis. Entre estes materiais, os derivados de recursos renovaveis, como o amido, tém recebido grande atencao, uma vez que combinam
beneficios ambientais e funcionais. Contudo, visando uma maior sustentabilidade da producao de embalagens, pretende-se encontrar alternativas viaveis
para a producao de compasitos a partir de subprodutos com alto teor de fibras, provenientes da industria de alimentos, tais como a casca de arroz.
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Figura 4. Espectro FTIR das matérias-primas e do compdsito com 60 % de casca de arroz.
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Figura 2. Microscopia otica das amostras controle (a), e com diferentes concentracdes de

casca de arroz 20% (b) 40% (c) e 60% (d).
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Aplicacao no armazenamento de tomates cereja

Tabela 2. Variacao de massa dos tomates e propriedades da amostra A60 durante a estocagem.

) R P O R R, RS e S 08 Y e Tempo de SRR
. . rne estocagem : g de agua Tensao
Carater hidrofilico - ] . Perda de perdida/ Ganho de . .
Amostra Angulo de contato (°) CIEY) massa (q) g s6lidos ) absorbida/ g maxima de
Tabela 1 Medida d SECOS solidos secos flexdo (MPa)
ooeld . ediga - €0 Controle 87 + 3b
angulo de contato dos 10 + 12
compésitos com diferentes 207 A 085+0,06 032+002  0,31+0,02 0,022+0,001  7,8+0,7°
tracdes d d
:(::]Oczen Jeiaess B8 BERad) Bis 40% 98 £ 4a 1,49 + 0,08 0,56 £ 0,02 0,42 £ 0,07 0,030 £ 0,005 6,2 + 0,9bc
60% 101 +2a 2,52 £ 0,06 0,85+ 0,04 0,33 £ 0,02 0,023 £ 0,001 5,8x+0,7°¢

Os resultados encontrados foram considerados promissores, visto que tanto o composito quanto o produto se mantiveram visualmente intactos no teste
de aplicacao, apesar da variacao de massa. Contudo, para melhorar a absorcao da agua e flexibilidade, verificadas em testes anteriores, sao necessarios

mais estudos relacionados ao processamento e formulacoes.
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