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ESTUFA INTELIGENTE: DESENVOLVIMENTO DE UM DISPOSITIVO PARA
AUXILIAR NO MEIO CIENTIFICO DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Introducgéo: Objetivos:

Criar uma Estufa Inteligente em qgue o usudrio
podera colocar todos pardmetros adequados, ou
ndo, para uma determinado elemento inserido
na estura.

Ajustar ParGmetros do Ambiente: temperatura

do ar, umidade do ar, temperatura do solo,

Sistemas Embarcqo’os envolvendo umidade do solo, incidéncia de luz e coloracdo
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Parceria com o PET Engenharia de
Alimentos.

Necessidade de ambientes
controlados para testes.
Dispositivo voltado para drea de

/N Verificar o criacdo de bactérias ou o fator de
u crescimento de uma planta em relacdo aQos
paragmetros ajustados, observando como d
bactéria ou a planta se comporta em um
determinado ambiente.

ARDUINO
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Prototipacao:

A Estufa Inteligente estd sendo feita com recursos de modelagem e impressgo 3D. A
modelagem 3D esta sendo elaborada no software SketchUp. A impressgo 3D esta
sendo realizada com o auxilio de impressoras 3Ds disponiveis no [Instituto de
Informatica. A equipe de desenvolvimento prontamente adqguiriu alguns dados de
sensores, sgo eles: umidade do solo, temperatura do solo, umidade do ar e
temperatura do ar. :—

Planejamento:

O projeto estufa inteligente prevé a sua finalizacdo atée o final deste ano. Porem antes
disso, um prototipo sera implementado para entrar em fase de testes com O grupo
PET alimentos para avaliacdo e sugestoes de melhorias do produto final



