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INTRODUCAQO: As bactérias lacticas sdo micro-organismos com diversas aplicacdes na industria de alimentos, tendo em vista o seu potencial
tecnologico e o incremento das caracteristicas sensoriais dos produtos. Além disso, podem ser acrescidas aos alimentos para promover a saude,

considerando a capacidade probiodtica de alguns isolados.

OBJETIVO: Explorar as funcionalidades de bactérias lacticas isoladas de leite cru de bufala, de modo a prospectar aplicacdes na area de ciéncia e

tecnologia de produtos lacteos.

MATERIAIS E METODOS

Ferte criuraenuiala Bacterias lacticas
= 4 Lactococcus lactis
= 1 Lactobacillus rhamnosus
= 2 Lactobacillus paracasei
= 2 Lactobacillus sp.
= 2 Leuconostoc mesenteroides
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. Meétodo da sobrecamada

L MIEeleUo da SeRECAMada

Bactérias indicadoras

= Listeria monocytogenes
ATCC 7644;

= Escherichia coli ATCC
10536;

= Pseudomonas
aeruginosa ATCC 27853;

Bactérias
lacticas (BAL)

ATCC 25923
I Vetedo da Gota

BAL selecionadas

. Método da gOta . Lactobaqi”us ESpéCieS de
paracasel LB6.4 Listeria spp
« Lactobacillus
rhamnosus LB1.5
RESULTADOS
Tabela 1. Avaliagao da atividade antagonista: formacao Tabela 2. Avaliacédo da atividade antagonista: média de halo
oo N _ o N . de halo de inibicao do crescimento da indicadora Liste- de inibicdo do crescimento de espécies de Listeria spp,, em
* Acidificagcao: A capacidade de acidificacao do meio com ria monocytogenes ATCC 7644 mm de diametro. N.O*: resultado n&o observado.

as bacteérias lacticas resultou na producao de pH 4.

» Atividade Proteolitica: As amostras demonstraram
atividade proteolitica com formacao de halo médio igual a
2; porém, amostra M1A3, nao demonstrou protedlise.

L3A7
* Atividade Antagonista: LB6.4
. Meétodo da Sobrecamada: Listeria monocytogenes LB1.4
ATCC 7644, demonstrou sensibilidade conforme LB1.5
consta em Tabela 1. Pseudomonas aeruginosa ATCC M1A3
27853 mostrou-se sensivel as amostras L4A8 e LB10.3. LAAN1

E. coli ATCC 10536 e S. aureus ATCC 25923, nao foram L4AAN17
sensiveis. L4AAS
LB10.3
Il. Método da gota: As BAL apresentaram formacao de LB5.5
halo, para treze das diferentes espécies de Listeria LB10.4

spp. testadas, conforme Tabela 2.

Lactobacillus sp.

Lactobacillus paracasei

Lactobacillus paracasei

Lactobacillus rhamnosus

Lactobacillus sp.

Lactococcus lactis
Lactococcus lactis
Lactococcus lactis
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Leuconostoc mesenteroides

Leuconostoc mesenteroides

1,5
>2

>1,5

> 2
>2
>1,5
>0,5
>1
<1

L. innocua 6B 7,5 7,5
L. innocua LO7 8,5 3,7
L. innocua L13 9,8 9,8
L. innocua L10 9,6 9

L. monocytogenes 17D78/03 N.O* N.O*
L. monocytogenes 4C 8,7 3

L. monocytogenes 4L carcaca 7,5 6,7
L. monocytogenes ATCC 7644 9,7 9,7
L. monocytogenes QF Oxford 8,5 8,5
L. seeligeri BF Palcam 13,3 13,8
L. seeligeri BP Oxford 3,8 8,8
L. seeligeri BP Palcam 3,3 8,8
L. seeligeri MP Oxford 9 9

L. seeligeri PF Oxford 9,7 8,9

CONCLUSAOQ: As bactérias lacticas estudadas apresentaram importante potencial quanto a atividade antimicrobiana, indicando um potencial
bioprotetor. Outros estudos também estao sendo conduzidos de modo a explorar a capacidade probiotica destes isolados, buscando-se indicar
potenciais aplicacdes destas em matrizes alimentares derivadas de leite de bufala.
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