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Obtencao de prebioticos a partir de soro e permeado de leite
utilizando B-galactosidase imobilizada

Luiza Strapasson Spolidorol, Alessandro de Oliveira Riost
(1) Instituto de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS)

INTRODUCAO RESULTADOS

Tabela 1: Consumo de lactose e producao de GOS em soro de

Precipitacao . . . -
¢ 2 pitag leite e permeado de soro, em diferentes condicOes de catalise.

Ultrafiltracao

da caseina _ do soro
r > ‘ 4 Soro . Perm eado Terpo Soro de leite Permeado de soro
! n " Condigoes - GOS  Rendimento. Conversdo GOS  Rendimento Conversdo
d € I elte d € Soro (min) (g/L) (%) Lactose (%) (g/L) (%) Lactose (%)
pH5,40°C,300g/L 240 115,6 39 64 103,4 34 63
Contém materia organica (especialmente lactose) pHS,40°C,400g/L 300 141,8 35 61 1487 37 63
Altas demandas quimica e bioquimica de O, PH 5, 50°C, 300g/L 180 1050 35 o7 1076 36 67
: ~ pH5,50°C,400g/L 240 144,5 36 67 149,9 37 66
Problema ambiental quando nao tratados G 40°C 005/l 240 1134 38 o os a0 -,
~ L. pH 6,40°C,400g/L 240  150,5 38 62 156,2 39 63
Estudo de Uso como GOS sao prebioticos pH6,50°C,300g/L 240 1144 38 65 1173 39 66
diversas ==> SU bstrato — (estimulam seletivamente DH6,50°C, 400g/L 240 1482 37 67 153,8 38 67
alternativas Para producéo o crescimento de bactérias PH7,40°C,300g/L 240 1159 39 65 1120 37 64
de GOS benéficas no colon) pH7,40°C,400g/L 300 156,9 39 65 160,0 40 65
pH7,650°C,300¢g/L 240 115,7 39 66 118,1 39 65
pH7,50°C,400g/L 300 159,4 40 64 162,9 41 64

Enzima (-galactosidase: capaz de realizar
transgalactosilacao da galactose, formando
galacto-oligossacarideos (GOS)

O parametro com maior influéncia na sintese de GOS
fol a concentracao inicial de lactose no meio reacional;
Os efeitos do pH e da temperatura foram pouco

Imobilizacao enzimatica: significativos;
- Permite reutilizag&o da enzima (1$) A méaxima producdo de GOS ocorreu em pH 7, 50 °C
- T estabilidade operacional e térmica e concentracéo de 400 g/L para ambos os substratos;
Para o soro, foi obtido 40% de rendimento e 64% de
conversao de lactose; para o permeado o rendimento
METODOLOGIA fol de 41%, com 64% de conversao de lactose.
CondicOes avaliadas: <
CONCLUSAO
Temperaturas
Estudo da sintese de GOS 1 40°Ce 50 °C Rendimento e converséo de lactose satisfatorios;
utilizando B-galactosidase Substratos: Soro de leite e permeado de soro sao substratos de
de Bacillus circulans Soro de leite e baixo custo com potencial para obtencao de
imobilizada em suportes de permeado de soro; oligossacarideos funcionais, de alto valor agregado;
guitosana 300 e 400 g/L Perspectivas de futuras aplicacoes: bebidas lacteas,

logurtes e leite em po infantil enriqguecidos com GOS.

. pH:5,6e 7

Atividade da enzima livre e Imobilizada: medida
utilizando o substrato cromogénico ONPG (o-nitrofenil- MINISTERIO DA
B-D-galactopiranosideo); EDUCACAO
Producdo de GOS: analisada por cromatografia
liquida de alta eficiéncia.
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