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INTRODUÇÃO 

 

RESULTADOS E DISCUSSÃO 

 A caracterização dos carotenoides e do óleo essencial da 

casca de Dekopon revela que esse resíduo pode ser aproveitado para 

extração e purificação desses compostos e futura aplicação em matrizes 

alimentares. 

 O Dekopon é um fruto híbrido do cruzamento da tangerina Ponkan com a laranja targor Kiyomi. Representa uma variedade de 

tangerina de origem japonesa, pertence à família das rutáceas e também recebe o nome de Kinsei. Como outros frutos cítricos, pode ser utilizado na 

indústria de sucos, contudo tal produção gera como resíduo sua casca, que é normalmente descartada e contém importantes compostos que podem 

ser utilizados como fonte de corantes naturais. Deste modo, o objetivo deste trabalho foi avaliar a presença de carotenoides na casca de Dekopon, 

assim como a composição de seu óleo essencial. 
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MATERIAIS E MÉTODOS 

 A análise dos ácidos graxos permitiu a identificação de ácido 

palmítico (1,3302 mg/100 g de óleo), ácido esteárico (0,8203 mg/100 g de 

óleo), ácido linoleico (0,7712 mg/100 g de óleo) e ácido oleico (0,6455 

mg/100 g de óleo). 
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