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INTRODUGAO RESULTADOS
Agregados enzimaticos entrecruzados (CLEAs) sao uma Entre os preparados enzimaticos testados, Rohapect 10L
tecnologia para imobilizacao de enzimas sem uso de suporte apresentou o melhor desempenho com reducao de 48,2 % da
sOlido. A grande vantagem da utilizacao de enzimas turbidez comparado com o suco nao tratado. Ja a melhor
Imobilizadas reside na facllidade de separacao e condicao para a preparacao dos combi-CLEAs fol de 110 mM
reutilizacoes, o0 que as torna comercialmente e deglutaraldeido e 2 h de entrecruzamento.
iIndustrialmente viaveis. O presente estudo tem como objetivo
preparar, caracterizar e aplicar combi-CLEAs de pectinases e Tabela 1. Atividades enzimaticas da enzima soluvel, combi-
celulases na clarificacdo de suco de uva. CLEAs e combi-CLEAS-BSA
Tratamentos Atividade Enzimatica (U.mL1)
MATERIAL E METODOS Pectinase Celulase
Enzima Soluvel 79,01 8,60
1. Atividades Enzimaticas Combi-CLEA 11,72 0,58
. Combi-CLEA-BSA 14,31 2,15
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de superficie de resposta (MSR), variando a concentracao de Time (min) Reuse cycles

glutaraldeido e o tempo de entrecruzamento, utilizando iso-

propanol como agente precipitante Combi-CLEAs apresentou uma reducao da turbidez de 46,4%

perto dos valores de clarificacao encontrados para a enzima
Homogeneizagao soluvel (47,9%), enquanto as combi-CLEAs-BSA obteve uma
reducao de turbidez de 56,7%, melhorando a clarificacao de
sucos de uva obtido usando as enzimas livres.
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% CONCLUSOES

Combi-CLEASs ressuspendido

CombI-CLEAs de pectinase e celulase mostrou-se ser uma
(tampao citrato)

b Segar?(;éioldo Centrifugacio estratégia adequada de Imobilizacao enzimatica para a
Soprenadante e iavagens 3000 X 5 mi _ o -
(tamp3o citrato) ( gPorsSmin) - combi-CLEAS clarificacdo do suco de uva. Destacando o uso do BSA na

preparacao dos combi-CLEAs, no qual o combi-CLEAsS-BSA
recuperou as maiores atividades enzimaticas, apresentando 3
vezes mais estabilidade térmica do que a enzima soluvel,
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“Nos combi-CLEAs-BSA , o BSA foi adicionado juntamente com a enzima na concentrag&o de 2,4 mg/mL. podendo ser reutilizado durante 6 ciclos com atividade de 100
%, e, por fim, alcancou maiores reducoes da turbidez,
3. Clarificagao do suco de uva: melhorando a clarificacdo do suco de uva.
5 U de pectinase Incubacéo a 40 °C Centrifugacao Medicdo da
por mL de suco por 1 h (3000 x g por 5 min) turbidez AG RADEC| M ENTOS
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