DAz NO plura

INTRODUCAO

SAUVIGNON

Vitéria C.C. Silveiral, Rafael C. Rodriguest
1- Instituto de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos/UFRGS

INFLUENCIA DA APLICACAO DO ULTRASSOM COMBINADO COM
TRATAMENTO ENZIMATICO NA EXTRACAO DE MOSTO DE UVA CABERNET

A uva e rica em compostos bioativos, 0s gquais contribuem para as caracteristicas sensoriais do suco e do vinho. Desta forma, um processo de extracao adequado pode contribuir com as

caracteristicas sensoriais, nutricionais e com o rendimento do mosto. Na extracao do mosto sao utilizadas enzimas para auxiliar o processo e a aplicacao de ultrassom € uma alternativa para

aprimora-lo em associacao a extracao enzimatica. Assim, este trabalho teve como objetivo estudar o uso de ultrassom combinado com a aplicacdo de enzimas na extracao de mosto da uva

Cabernet Sauvignon.

MATERIAL E METODOS

30 min e 50 °C / Zimopec PX5 (0.5 U g™)

(variaveis escolhidas)

| Extragdo do mosto NS  US, AM, US/AM, AM/US |

|

| Parametros avaliados |

e
Pectinex Ultra SP-L, Pectinex Ultra Color, Pectinex Ultrassom (US)
Smash XXL, Novozym 33095, Pectinex Ultra Clear, e —
Pectinex BE XXL, Rohapect 10L, Lallzyme Beta e Agitacao Mecanica (AM)
Zimopec PX5 40, 50 e 60 °C
. 15, 30 min —
| Preparados Enzimaticos ] 001220 U.g?
\ /
f
Variaveis
Tabela 1. CondicOes de extracao do mosto de uva
Protocolo Condicoes
AM-0 Agitacao mecanica 30 min AM — sem enzima
AM-E Agitacdo mecéanica + enzima 30 min AM — com enzima
US-0 Ultrassom 30 min US — sem enzima
US-E Ultrassom + enzima 30 min US — com enzima

USAM-0 Ultrassom + Agitacao mecanica

USAM-E Ultrassom + Agitacdo mecanica + enzima
AMUS-0
AMUS-E

Agitacao mecanica + Ultrassom

15 min US + 15 min AM — sem enzima
15 min US + 15 min AM — com enzima
15 min AM + 15 min US — sem enzima

Agitacao mecanica + Ultrassom + enzima 15 min AM + 15 min US — com enzima

Teor de solidos soluvels, pH, rendimento, acucares redutores, cor, acidez total,

atividade antioxidante (AA) e concentracao de antocianinas em HPLC

RESULTADOS

Teor de solidos soluveis: °

Acidez total: Titulacao com NaOH 0,1M e usando fenolftaleina como indicador

Massa do mosto

Rendimento (%) = X 100

Massa inicial das uvas

Acucares redutores: Método DNS
Brix medido em refratometro a 20.0£0,5 °C
pH: pHmetro digital

Cor: Colorimetro

Atividade antioxidante: Método ABTS

Concentracao de antocianinas: HPLC

Tabela 2: Rendimento e solidos solUveis para a extracao do mosto de uva pelos nove preparados enzimaticos

Pre.para.do Rendimento (%? | Brix | _ O preparado Zimopec PX5 fol o que apresentou oS
enzimatico Ultrassom Agitacao mecanica Ultrassom Agitacdo mecanica | N o
10 50° CA 60 40 50° CB 60 40 50° CB 60 40 50° CB 60 melhores resultados de rendimento, soélidos soluveis e
> CA| 15 30 | ° CB|° CA| 15 30 | ° CB|° CB| 15 30 ° CA|° CC| 15 30 ° CA capacidade redutora, entre os preparados estudados,
min | min min | min min | min min | min sendo selecionado para 0s experimentos seguintes.
0 68.1 68.1 65.9¢ 629 | 684 609  60.1¢ 59.0 188 | 18.2 | 19.0°| 195  17.0 18.6  18.9° 19.0
1 73.2 | 73.2 |71.62°| 68.3 | 71.3 | 64.4 1 64.8° 64.6 18.6 | 18.4 | 19.4° 19.1 | 17.0 | 18.2 | 19.0b | 20.0 . . 0 .
As condicOoes selecionadas foram 50 ° C, 30 min e
b b b .
2 731  73.1 7272 694 716 614 649° 64.3 19.0 188 | 19.0° 20.0 | 16,5 | 185 | 19.1° | 20.0 concentracio de enzima 1 U.gl, por apresentarem
3 /3.4 /3.4 706ab 69.8 70.9 64.6 650b 65.5 18.5 18.2 192b 20.1 17.0 18.4 191b 20.0 me|h0r COmprOmiSSO entre rendimento e at|v|dade
4 717  71.7 7143 | 68.8 | 72.3 659 65.00 66.2 18.7 | 18.1 | 19.5° | 20.0 17.0 18.4 19.33 20.0 antioxidante.
5 73.3 | 69.2 | 73.72| 70.6 | 73.3 | 649 64.4 66,9 18.1 | 18.8 | 20.02 | 19.8 | 17.0 | 18.6 19.5% 19.8
6 711  71.1 7143 688 | 72.1 676 67.92 67.1 18.1 | 19.0 | 19.82 | 20.0 17,5  18.8 19.33 19.8
7 747 | 747 (7163 | 69.0 | 72.6 639 64.2° 669 185 | 185 | 19.3°| 199 | 17.0 | 18.9 19.33 21.0 CQNCLUSC)ES
8 722 722 |71.92° 64.1  72.1 | 64.2 653" 65.1 18,9  19.0 | 19.82 199 | 17.2 | 18.9 [19.5% 21.0 | | |
v’ Uso de ultrassom é uma 6tima alternativa tecnologica,
9 727 | 727 | 7262 66.0  73.1  66.7 6852 653 | 19.1  18.7 | 19.82 20.0 | 18.1 | 19.2 | 19.82| 21.0 _ _
especialmente quando combinado com tratamento

* Letras iguais indicam gue nao houve diferenca significativa. (p < 0,5)

Tabela 3: Analise fisico-quimica, de diferenca de cor, concentracao de antocianinas e capacidade redutora do mosto

extraido com AM e US através de diferentes métodos

enzimatico e agitacao mecanica.

v Nestas condicoes foi possivel obter maior rendimento,

concentracao de antocianinas, indices de cor e teor de

Metodo pH ° Brix  Acideztotal AcuUcares Rendimento Antocianinas Capacidade AE*ab
de (g.L1) redutores (%) totais (mg.L1) redutora (mg.L- solidos soluveis totais.

extracao (g.L1)
AM-0 3.66 = 0.02% 18.0 + 0.0° 0.90 =+ 0.05° 219.2 + 0.8 71.7 =059 434 + 2.71°¢ 0843 + 361° 0.00
AM-E 3.59 #+ 0.00°° 18.7 = 0.12 0.97 + 0.00®*262.6 += 0.4%* 75.3 + 0.3° 45.1 + 1.65°° 10582 *+152°° 4.33 + 0.53°

AGRADECIMENTOS
US-0 3.62 =+ 0.022* 18.8 + 0.02 0.94 + 0.03° 261.3 + 0.8° 72.3 + 0.5 423+ 1.82° 11001 *+ 227° 1.54 + 0.16
US-E 3.58 + 0.01°° 18.8 + 0.0% 1.22 + 0.062 262.8 + 0.7%® 74.4 + 0.5°° 499 + 2.21°¢ 11933 + 290% 7.17 + 0.16° -
USAM-0  3.61 = 0.02° 17.8 = 0.0% 0.88 = 0.01° 220.3 + 0.8° 74.2 += 0.2°° 47.0 = 3.09°° 10532 + 499°° 3.34 + 0.22° \ \
USAM-E 354 + 0.02° 18.1 =+ 0.1° 0.92 = 0.02° 263.4 = 0.6* 75.8 = 0.4%® 58.8 +2.83%° 12792 + 598% 7.06 *+ 0.43° |
AMUS-0 357 + 0.01°° 18.2 + 0.0° 0.96 + 0.04%° 2576 + 0.8° 73.6 = 0.5° 46.0 += 1.33°° 9511 + 313° 5.67 =+ 0.15° BIOTECHNOLOGY, BIOPROCESS, F A P E R G S
BIOCATALYSIS GROUP

AMUS-E 355 =+ 0.01° 18.4 + 0.0° 1.13 + 0.022 261.3 +0.8° 76.8+ 0.4* 61.4 + 3.15%8 12042 + 477® 8.80 =+ 0.34?

* Letras iguais indicam gue nao houve diferenca significativa. (p < 0,5)
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