MODELAGEM DA MULTIPLICACAO DE STAPHYLOCOCCUS AUREUS EM
SALADAS E FRUTAS EXPOSTAS A DIFERENTES TEMPERATURAS DE
DISTRIBUICAO
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* Nenhum alimento apresentou multiplicacao de S. aureus a 10 °C / 24h;

*Todas as frutas e vegetais, exceto brocolis, permaneceram 6 h sem
multiplicacao de S. aureus a 20 °C.

De acordo com dados oficiais brasileiros, os servicos de
alimentacao foram os locals onde ocorreram a maioria
dos surtos alimentares registrados, de 2000 a 2014.

StaphyIOCCOCUS aureus € uma bacteria gram'pOSitiva Tabela 1. Populacéao (log UFC/g) de S. aureus em brocolis apos armazenamento a
frequentemente encontrada em humanos e esta entre 0S 20 e 30°C, nos tempos 0, 2, 4, 6 e 24 h.
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°C. Entretanto, na distribuicao, esta temperatura e
dificiimente mantida, possibilitando a multiplicacao

. . Brocolis: alimento mails critico
microblana.

Figura 1: Crescimento de S. aureus em brocolis armazenado a 10°C (A) 20°C
(B) 30°C (C) e 37°C (D), ajustado a DMFit/ ComBase.
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consumo expostos a diferentes temperaturas encontradas S, T,
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Tabela 2. Modelo secundario representado pela equacao da raiz quadrada,
mostrando as taxas de crescimento e fase lag em funcao da temperatura de
crescimento de S. aureus em brdcolis

1 mL pool

Alimento S. aureus =0.026 (T—-1.58) 0.98

Brocolis

\/()\)=-O.458 (T—36.66) 094  0.95

L = taxa de crescimento (log UFC/g/h); A = fase lag (h); T = temperatura (°C);
R2 = coeficiente de determinacao; RMSE = erro médio raiz quadrada.

90 mL agua
peptonada
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Final

O estudo demonstrou que nao houve multiplicacao de S.

Alimento que 10, 20,30 e 37 °C aureus em frutas e vegetais a 10 °C pelo periodo de até 24

: h, sugerindo que essa temperatura seria adequada para

apreser)tar malor ESFad(,)_ manter a exposicao dos alimentos em servicos de
r'1Sco estacionario alimentacéo.



http://www.postersession.com/
http://www.postersession.com/
http://www.postersession.com/
http://www.megaprint.com/

