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0 Acido Tartarico & largamente consumido no Brasil na fabricagao de
refrigerantes, bebidas alcoolicas, doces, sorvetes, fermentos quimi-
cos, medicamentos emeticos, etc. A produ;ﬁo nacional atinge  apenas
157 das necessidades sendo necessario assim uma intensificacgao da
producao interna no Brasil. O Acido Tartarlco sob a forma de bitar-
tarato de potassio e tartarato de calcio e extraido a partir do ba-
gaco, borra, vinalho e sarro que sao subprodutos da industrializacao
do vinho e da uva. A matéria prima a ser utilizada nesta pesquisa
sera o vinalho, que € o residuo da destilagao do vinho, na fabrica-
cao do conhaque, constituindo-se em poluente liquido. O material
tartarico e encontrado em suspensao ou sob forma de precipitado se o
liquido ficar em repouso por um certo tempo a baixas temperaturas.
Este dlspensa um pre—tratamento qu1m1c0 sendo apenas submetido a um
aquecimento (609C). O metodo de extragaa em questao, denominado me-
todo misto, baseia—se no controle quimico do pH do liquido tartari-
co, com um rendimento de 75%, o que pretende-se comprovar em escala
industrial, atraves da Dperagao de planta-plloto projetada e cons-—
truida para este fim. Alem disso, estara sendo tratado, ainda que

parcialmente, um residuo que monta a 40 x 10® litro/ano. (FINEP/
CNPq/FAPERGS/FIPE).



