= & 44 DESINFECQAD NO PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL:
EFICACIA DE IODOFORES SOBRE ESCHERICHIA COLI E STAPHILOCOCCUS
AUREUS RELACTIONADOS COM MATERIA ORGANICA E MATERIAL DE CONS-
TRUQAD Airton da Rosa dos Santos, Ana Claudia Franco, Bea-
triz Sonntag, Jose Maria Wiest (DePartamento de Medicina Ve-
terinaria Preventiva, Faculdade de Veterinaria, Universidade Federal
do Rio Grande do Sul).

Foram determinadas as concentragnes 1n1b1dcras (bacterlostatlcas) mi-
nimas (CIM) e as cnncentragues bactericidas minimas (CBM) de desinfe-
tantes iodofores frente a S. aureus e E. coli, exemplares da flora
mesofila contaminante- de risco no processamento do produtos de ori-
gem animal. Utilizando-se metodologia da SOCIEDADE ALEMA DE HIGIENE E
MICROBIOLOGI& e da OMS, realizaram-se testes de dllulgao e de suspen-
sao "invitro", avallandu-se o fator matéria organica pelo acréscimo
de leite boino a 207 e o fator suporte pelo emprego de madeira e cha-
pa 1nnxldave1 As observagcoes estenderam-se a 5, 15, 30 e 60 minutos
de exposicao. A CIM observada frente a E. coli fDl de 0,5 e frente a
S. aureus de 1% . A CBM frente a E. coli foi de 0,25% aos 5, 15, 30
e 60 minutos. A eficacia bactericida dos 1udufores sofreu 1nf1uen01a
dos fatores materia organica e suporte.




