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Galacto-oligossacarideos (GOS) sdo ingredientes prebidticos, obtidos por sintese enzimdtica utilizando B-galactosidase. No
entanto o uso da enzima livre limita-se a operagdo em batelada, tornado o processo dispendioso, por isso faz-se o uso de técnicas
de imobilizagdo de enzimas, que além de permitir a reutilizagdo do biocatalisador, possibilitam operagdo continua e aumento da
estabilidade térmica. A quitosana, dentre diversos suportes, foi a escolhida para a imobilizagdo da enzima. No presente estudo,
foi preparado um suporte a base de quitosana entrecruzada com glutaraldeido, para a imobilizagdo de 3-galactosidase de Bacillus
circulans, para avaliar a sintese de GOS em presenca de lactose em diferentes condigGes.

2.1 Preparagdo de microparticulas de quitosana 2.2 Sintese de galacto-oligossacarideos
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