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DETERMINACAO DA ATIVIDADE DE AGUA EM ALIMENTOS PELO METODO DAS
CURVAS DE SORCAO. Débora Gemelli, Aurélio C. Cereto, Claudio L. C. Frankenberg (Depto. de
Engenharia Quimica, Escola Politécnica, PUCRS).

Com o surgimento de novos produtos alimenticios no mercado, torna-se cada vez mais necessario a descoberta de
maneiras para aumentar o shelf-life destes produtos. Um dos pontos importantes para o controle deste periodo é a
atividade de agua (Aw). A idéia de uma pesquisa sobre este parametro, comegou com a dificuldade apresentada
pelos alunos de certas disciplinas do curso de Engenharia Quimica da PUCRS em compreender esta grandeza
termodindmica. Surgiu, entdo, o estudo de métodos de determinagdo da Aw visando, a elaboracdo de uma prética
para os académicos do curso. Podemos citar trés deles: curvas de sorcdo, papéis filtros impregnados com sais e
interpolacdo grafica. O método das curvas de sorgdo consiste basicamente em colocar amostras pesadas em
dissecadores com atividade de &gua controlada (soluc@es saturadas de sais). A cada 24 horas pesa-se novamente a
amostra, o equilibrio se verificara quando o peso da amostra for constante. Entdo, mede-se a umidade da amostra
através do método classico em estufa a 105°C por 24 horas. Este método esta sendo adaptado facilitando sua
implementacdo em aulas praticas do curso de Engenharia Quimica da PUCRS. (FAPERGS, PUCRS)
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