Uso dos subprodutos do dleo de soja
em racoes de frangos de corte
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INTRODUCAO

Os subprodutos gerados no processamento do oOleo de
soja sao de grande relevancia no cenario atual de nutricao
animal, uma vez que diminuem 0s custos da producao e
0S Impactos ambientals causados pelo armazenamento
dos mesmos. A glicerina, gerada a partir da fabricacao de
biocombustivels, a lecitina e o 6leo acido de soja, residuos
da producdo de Oleo refinado, sao 0s principals
subprodutos disponiveis como fonte energética alternativa.
O objetivo desse trabalho fol determinar valores de energia
metabolizavel aparente (EMA) de 06leo acido de soja,
lecitina, glicerina e uma mistura dos trés ingredientes
(85%, 10% e 5% respectivamente) em niveis crescentes
de Inclusao sendo a mistura composta das proporcoes
encontradas nos triglicerideos do oleo de soja.

MATERIAL E METODOS

Foram alojados 390 pintos machos de um dia, em 78

gaiolas metabodlicas em um delineamento inteiramente
casualizado distribuidos em 13 tratamentos com 6
repeticoes. Os tratamentos consistiram na adicao de cada
fonte de energia suplementar nos niveis de 0% (100% da
dieta basal), 2% (98% da dieta basal + 2% fonte de
energia), 4% (96% da dieta basal + 4% fonte de energia),
ou 6% (94% da dieta basal + 6% fonte de energia). Do 1°
ao 20° dia, as aves foram alimentadas com uma dieta que
atendia as exigéncias nutricionais. Do 21° ao 25° dia,
passaram por uma fase de adaptacao as dietas
experimentais. Do 26° ao 28° dia, fol realizada a coleta
total de excretas.

Nesse periodo, as aves foram alimentadas com 94, 96, 98
e 100% de racao ad libitum, em relacao a um grupo de
aves gue serviram como teste para consumo de racao.
ISSO permitiu que cada tratamento consumisse a mesma
guantidade de dieta basal, assim, as diferencas na EMA
representaram apenas as fontes de energia adicionadas.
Foram determinadas matéria seca (MS) e energia bruta
(EB) das dietas e excretas para posteriores calculos de
energia metabolizavel aparente (EMA). Os dados foram
submetidos a analise de regressao utilizando o SAS
(2001), a ingestao de EMA fol regredida contra o0 consumo
de racao com a inclinacao representando a EMA dos 0leos
e as médias separadas pelo teste de Tukey (P<0,05).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Verificou-se que, conforme 0s niveis de inclusao da fonte

energética aumentaram, 0 mesmo aconteceu para O0S
valores de EMA. Em uma analise de contrastes, 0S
tratamentos com inclusao de oOleo acido se apresentaram
superiores (P<0,05) aos tratamentos de inclusao dos
demais subprodutos e a mistura. Em relacao aos
tratamentos com inclusao da mistura, estes se mostraram
superiores (P<0,05) aos tratamentos com Inclusao de
glicerina e nao diferiram estatisticamente (P>0,05) em
relacao aos tratamentos com inclusao de lecitina.

CONCLUSAO

Pode-se concluir que a substituicao de fontes de oleo
tradicionals por subprodutos aponta como uma alternativa
para atender a demanda energética do frango de corte.

Tabela 1. Energia metabolizabel aparente (EMA) das dietas experimentais.

EMA kcal/dia
Niveis (%)
OAS GLI LEC MIST
0 2007 © 2007¢ 2009 ¢ 2009 d
2 2131 b 2051b 2055 be 2075 ¢
4 2189 b 2085P 2096 b 2159 b
6 2267 2 21462 2256 a 2304 2
C.V (%) 2,20 1,20 1,46 1,27
Prob. <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001
Tabela 2. Analise de contraste entre diferentes fontes energéticas.
Contrastes Tratamento EMA (kcal/dia) Prob.
Oleo Acido de Soja 2148
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