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O objetivo deste trabalho foi a caracterizacéo fisico-quimica de T et % %
brocolis (Brassicaceae oleracea) minimamente processados e N
armazenados sob refrigeracao com e sem atmosfera modificada. Clorofila Total Compostos Fenolicos
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*Letras minusculas fazem referéncia as diferencas estatisticas ao passar dos dias.
*Letras maiusculas fazem referéncia as diferencas estatisticas entre tratamentos.

- Cloracao (200 ppm, 15min);

- Armazenamento em embalagem de isopor e sacos plasticos,

com e sem atmosfera modificada (2% O,, 5% CO, e 93% N.,). CONCLUSC) ES

Armazenamento ————— As amostras onde foram utllizadas o tratamento com
atmosfera modificada mantiveram os valores de textura, pH,
Cor a* e cor b* mais proximos dos iniciais;

- Refrigeracao (4°C) durante 10 dias, sendo expostas a luz 12
horas por dia.
As amostras onde nao foram utillizadas o tratamento com

Andalises atmosfera modificada tiveram maior valor do parametro cor L*,
maior concentracao de clorofilas totals e de compostos
- Fisico-quimicas : parametro de cor L*, a* e b* pH, solidos fendlicos;

sollveis e textura.

- Compostos Bioativos: Clorofila a, b e totais € Compostos N&o houve diferenca entre uso de atmosfera modificada para

fenolicos. solidos solaveis:;

RESULTADOS A utilizacao de atmosfera modificada desacelera o
metabolismo do vegetal (reduz respiracao), fazendo com que o
vegetal mantenha suas caracteristicas mais proximas das
. Textura pH originais. Ja a nao utilizacado da atmosfera modifica faz com
00 ? gue o vegetal mantenha sua respiracao normal, com Isso,

7 === T e Ze m aumente seu metabolismo.
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