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Eficiéncia da aplicacao de ozonio gasoso em
&  carcacas suinas na camara de resfrlamento de
UFRGS matadouros frigorificos
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Setor de Medicina Veterinaria Preventiva — FAVET/UFRGS
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INTRODUGAO

Bactérias causadoras de enfermidades transmitidas por alimentos podem estar presentes em carcacas suinas. As boas praticas durante o abate e processamento sao
de fundamental importancia para evitar a contaminacao. Ainda assim, ha o risco de haver um baixo numero de carcacas contaminadas por bactérias patogénicas ao final
do processamento. Por essa razao, alternativas para tratamento pos-processamento tém sido testadas, com vistas a eliminar possiveis contaminacoes residuais. Entre
essas alternativas, o ozonio tem sido considerado promissor, principalmente por nao deixar residuos nos alimentos tratados. Em 2001, o ozonio foi aprovado como
agente antimicrobiano na industria norte-americana de alimentos e vem sendo aplicado para controle de microrganismos presentes em frutas, vegetais e cereais?.
Contudo, sua utilizacao em produtos de origem suina ainda é pouco investigada.
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OBJETIVO

RESULTADOS E DISCUSSAO

O objetivo desse estudo foi avaliar a eficacia do tratamento com ozonio
gasoso (0O,) aplicado em carcagas suinas durante o periodo de resfriamento em

) camara fria.
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MATERIAIS E METODOS

Houve diferenca significativa (p<0,0001) entre o numero de mesofilos
aerobios totais nas carcacas do grupo controle e tratamento apos o periodo de
resfriamento. O tratamento com ozonio teve efeito significativo (p<0,0002) na
: reducao da contagem de mesofilos aerdbios totais, levando a uma reducao de
0,38 log UFC/ml.

Em relacao ao isolamento de Listeria sp. nao houve diferenca entre grupos.

No grupo controle houve um aumento significativo (p<0,0001) de carcacas
Cinco visitas foram realizadas em matadouro frigorifico sob Servico de positivas para Salmonella sp. apds o resfriamento.

Inspecao Federal. Em cada visita foram amostradas 16 carcacas, totalizando 80
amostras. Em cada grupo foram escolhidas carcacas processadas no mesmo
turno de abate que estavam posicionadas proximo a porta de entrada de cada
camara fria. As carcacas foram amostradas na entrada da camara fria e apos 16
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Tabela 1. Médias e desvio-padrao da contagem de mesofilos aerobios totais,
transformada em logaritmo na base 10, em funcao dos tratamentos e do periodo de

avaliacao.
horas de resfriamento.
Grupo
Periodo Pr>F
16 C3 rcacas por visita Controle UFC/ml Tratamento UFC/ml
Antes 3,29+0,08A 3,36+0,08% 0,5523
i + A + B
Grupo Tratamento (8) Grupo Controle (8) Dieipele Sifazalyle Zp2tendlh0e SO
Camara-fria com aplicagdo de O, Aplicagao: 4 Camara-fria sem aplicagao de O, Pr>F 0,1198 0,0002

horas até atingir 5 ppm

2 aspersdes com intervalo de 6 horas A e B (letras diferentes): valores significativamente diferentes.

A contagem em 1 mililitro (ml) equivale a 8 cm?de area amostrada na carcaca.

-
™~ Amostragem antes Amostragem depois Amostragem antes Amostragem depois Tabela 2. Percentual de amostras positivas para Salmonella sp. e Listeria sp. em fungcdo dos |
(resfriamento e O,) (resfriamento e O,) (resfriamento) (resfriamento) tratamentos e do periodo. ~.
- Dl beriod Tratamento orep
4 . eriodo r<
4 esponjas de 100 cm? 0 1
N Friccionadas em diferentes regiﬁes de Fada carcaga Presenca de Salmonella sp.
(lombo, papada, barriga, pernil) (1
~ Antes 15,00 (6/40)~ 7,69 (3/39%)A 0,4814
N Depois 27,50 (11/40)® 0,00 (0/39*)A <0,0001
Contagem bacteriana Isolamento e identificacao bacteriana Pr> |Z] 0,0126 0,0823
(UFC/placa) Presenca de Listeria sp.
Antes 17,50 (7/40)¢ 5,13 (2/39%*)¢ 0,1543
- S~ S~ ( ; : ( ; r
, - 1L : : : Depois 10,26 (4/39 5,13 (2/39 0,6748
> Mesofilos aerdbios totais* Salmonella sp.’ Listeria sp. > P 14/39) ( )
y Pr> |Z| 1,000 1,000
, N N Pr<P = nivel descritivo de probabilidade do teste Exato de Fisher; Pr > |Z| = nivel descritivo de
Wy T . - . probabilidade do teste do sinal.
“ Analise estatistica Analise estatistica A, B,C (letras diferentes): valores significativamente diferentes
- Teoria dos Modelos Mistos Teste Exato de Fischer *Uma carcaca do grupo tratamento foi excluida do experimento
-
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CONCLUSAO

A utilizacao do o0z6nio gasoso na concentracao testada € capaz de reduzir o numero de mesofilos aerobios presentes na superficie de carcacas
suinas. Entretanto, a capacidade de controlar Listeria sp. e Salmonella sp. permanece inconclusiva.
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